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Montag den 29.05.

Pfingsten

Dienstag den 30.05.
Menu 1:
Hahnchenbrustfilet mit Currysauce,
dazu Bio-Reis und Bohnengemiuse

Mena 2:
Bio-Brokkoli-Blumenkohl-Rahmgemiise

mit Vollkornreis ©

Mittwoch den 31.05.
Menu 1:
Gebackener Seelachs mit Cocktailsauce,

dazu Kartoffelsalat und Knabbergurken .©

Menu 2:
PASTA - Tortelloni gefillt mit Spinat und Ricotta,
dazu Tomatensauce, italienischer Hartkase und Salat mit Joghurtdressing s

Donnerstag den 01.06.
Menu 1:
Rinderhackbéllchen mit Tomatensauce, dazu Bio-Spirelli
und Gurken-Dill-Salat in Essig-Ol-Dressing -

Mentu 2:
Kartoffel-Brokkoli-Auflauf mit Griinkern,

dazu Schnittlauchdip .©

Freitag den 02.06.
Mena 1:
Burger mit Burgerbrétchen, Frikadelle (Rind), Tomaten, Salat
und Ketchup, dazu Kartoffeleckens,s

Menu 2:
Couscous mit Gemuse (Karotten, Kichererbsen, Paprika

und Falaffel, dazu Paprika-Tomatensauce (100% Bio) s

©® Die gekennzeichnete Mentauswabhl richtet sich nach den DGE-Qualitatsstandards fur die
Schulverpflegung und fur die Verpflegung in Tageseinrichtungen fur Kinder.
Jedoch ist unsere Kiiche aktuell noch nicht von der DGE zertifiziert.

Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in unseren Speisen enthalten: BHG.Broichcatering GmbH
Hansaallee 321 .
1 mit Farbstoff 7 gewachst 40549 Dusseldorf B_.O
2 mit Konservierungsstoff 8 mit Phosphat Telefon 0211 / 60 203 0 ooty
3 mit Antioxidationsmittel 9 mit StiBungsmittel Telefax 0211/ 60 203 591 — )
4 mit Geschmacksverstirker 10 enthalt eine Phenylalaninquelle schule@broichcatering.com  Zertifiziert durch DE-OKO-039
5 geschwefelt 11 mit Milcheiweil www.broichcatering.com Kont(o\lnummer. D-NW»039»4734»OBO
EU-Nicht-EU-Landwirtschaft

6 geschwarzt
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Montag den 05.06.
Mena 1:
Paniertes Hahnchenschnitzel mit Bio-Penne, dazu Ratatouillegemiise

Menu 2:
PASTA — Bio-Spirelli mit Brokkoli-Sahne-Sauce und Reibekése,

dazu cremiger Karottensalat ©

Dienstag den 06.06.
Mena 1:
Pochiertes Hokifilet mit Bio-Rahmspinat und Vollkornreis ©
Menu 2:
Gebackenes Seelachsfilet mit Bio-Rahmspinat und Vollkornreis

Menu 3:
Gemiusecurry mit Kichererbsen, dazu Salzkartoffeln s

Mittwoch den 07.06.
Menu 1:

Frikadelle vom Rind mit Bratensauce, dazu Bio-Erbsengemise und Bio-Salzkartoffeln i, 3,5©

Mena 2:
Schupfnudelpfanne mit Wirsing und Karotte 2.3 5

Donnerstag den 08.06.

Fronleichnam

Freitag den 09.06.
Menu 1:
Hahnchenbrustfilet ,natur” mit Bio-Salzkartoffeln
und Kohlrabirahmgemduse s

Mentu 2:
PASTA - Penne mit Tomatensauce,

dazu geriebener Kase und Salat mit Essig-Ol-Dressing (100% Bi0)3©

©® Die gekennzeichnete Mentauswabhl richtet sich nach den DGE-Qualitatsstandards fur die
Schulverpflegung und fur die Verpflegung in Tageseinrichtungen fur Kinder.
Jedoch ist unsere Kiiche aktuell noch nicht von der DGE zertifiziert.

Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in unseren Speisen enthalten: BHG.Broichcatering GmbH
Hansaallee 321 Bm
1 mit Farbstoff 7 gewachst 40549 Dusseldorf i
2 mit Konservierungsstoff 8 mit Phosphat Telefon 0211 / 60 203 0 ooty
3 mit Antioxidationsmittel 9 mit StiBungsmittel Telefax 0211/ 60 203 591 — )
4 mit Geschmacksverstarker 10 enthalt eine Phenylalaninquelle schule@broichcatering.com  Zertifiziert durch DE-OKO-039
5 geschwefelt 11 mit MilcheiweiR www.broichcatering.com Kontrolilnummer: D-NW-039-4734-OBO
EU-Nicht-EU-Landwirtschaft

6 geschwarzt
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Montag den 12.06.
Menu 1:
Rindergeschnetzeltes mit Spatzle, dazu Fingermohren,s,s

Meni 2:
Eieromelette mit Bio-Rahmspinat, dazu Bio-Salzkartoffeln .©

Dienstag den 13.06.
Menu 1:
Gebackenes Seelachsfilet mit Cocktailsauce, dazu Kartoffelecken und
Gurkensalat in Joghurtdressing s s,

Menu 2:
Tomatencremesuppe, dazu Weizenbaguette (100% Bio) ©

Mittwoch den 14.06.
Menu 1:
Hahnchengulasch mit Bio-Reis,
dazu Krautsalat in Essig-Ol-Dressing 2,3, 4

Menu 2:
PASTA — Bio-K&ase-Makkaroni, dazu Knabbergurken (100 % Bio) .©

Donnerstag den 15.06.
Mena 1:
Gemiusefrikadelle mit vegetarische Bratensauce,

dazu Spatzle und Salat mit Honig-Vinaigrette 1. s, 55O

Men 2:
Zwei Reibekuchen mit Apfelmus und Knabbermoéhren

Freitag den 16.06.
Menu 1:
PASTA — Bio-Vollkorn-Spirelli mit Lachs in Dill-Sahne-Sauce,

und Salat mit Honig-Vinaigrette 2, 3,4©

Meni 2:
Veggie-Ballchen mit Rahmsauce,
dazu Bio-Reis und Salat mit Honig-Vinaigrette s

©® Die gekennzeichnete Mentauswabhl richtet sich nach den DGE-Qualitatsstandards fur die
Schulverpflegung und fur die Verpflegung in Tageseinrichtungen fur Kinder.
Jedoch ist unsere Kiiche aktuell noch nicht von der DGE zertifiziert.

Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in unseren Speisen enthalten: BHG.Broichcatering GmbH
Hansaallee 321 .
1 mit Farbstoff 7 gewachst 40549 Dusseldorf B_.O
2 mit Konservierungsstoff 8 mit Phosphat Telefon 0211 / 60 203 0 ooty
3 mit Antioxidationsmittel 9 mit StiBungsmittel Telefax 0211/ 60 203 591 — )
4 mit Geschmacksverstirker 10 enthalt eine Phenylalaninquelle schule@broichcatering.com  Zertifiziert durch DE-OKO-039
5 geschwefelt 11 mit Milcheiweil www.broichcatering.com Kont(o\lnummer. D-NW»039»4734»OBO
EU-Nicht-EU-Landwirtschaft

6 geschwarzt
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Montag den 19.06.
Menu 1:

Rindergulasch mit griinen Bohnen und Salzkartoffeln s, 5:©

Menu 2:
Blumenkohl-Kase-Taler mit Bio-Reis, dazu Paprika-Dip s

Dienstag den 20.06.
Menu 1:
PASTA - Vegetarische Tortellini gefillt mit Ricotta und Spinat
mit Béchamelsauce und Kase uUberbacken,

dazu Salat mit Honig—Vinaigrettes@

Mena 2:
Pizza Margherita, dazu Salat mit Honig-Vinaigrette

Mittwoch den 21.06.
Mena 1:
Wirstchengulasch (Rind) in Tomatensauce mit Bio-Farfalle,
dazu Knabbergurkenz, s

Menu 2:
Gnocchi mit Paprikasauce,

dazu geriebener Kase und Knabbermoéhren .©

Donnerstag den 22.06.
Mena 1:
Bio-Linseneintopf mit Puten-Wienerwtrstchen und Bio-Vollkornbaguette 2 s s

Mena 2:
Linseneintopf mit Vollkornbaguette (100% Bio) -©

Meni 3:
Eierpfannkuchen mit roter Gritze und Vanillesauce

Freitag den 23.06.
Menu 1:
Pochiertes Seelachsfilet mit Bio-Salzkartoffeln,
dazu Zucchinigemuse in Tomatensauce s ©

Mentl 2:
Vegetarischer Maultaschenauflauf in Tomatensauce,
dazu Gurkensalat in Joghurtdressing s

©® Die gekennzeichnete Mentauswabhl richtet sich nach den DGE-Qualitatsstandards fur die
Schulverpflegung und fur die Verpflegung in Tageseinrichtungen fur Kinder.
Jedoch ist unsere Kiiche aktuell noch nicht von der DGE zertifiziert.

Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in unseren Speisen enthalten: BHG.Broichcatering GmbH
Hansaallee 321 Bm
1 mit Farbstoff 7 gewachst 40549 Dusseldorf i
2 mit Konservierungsstoff 8 mit Phosphat Telefon 0211 / 60 203 0 ooty
3 mit Antioxidationsmittel 9 mit StiBungsmittel Telefax 0211/ 60 203 591 — )
4 mit Geschmacksverstarker 10 enthalt eine Phenylalaninquelle schule@broichcatering.com  Zertifiziert durch DE-OKO-039
5 geschwefelt 11 mit MilcheiweiR www.broichcatering.com Kontrolilnummer: D-NW-039-4734-OBO
EU-Nicht-EU-Landwirtschaft

6 geschwarzt


mailto:schule@broichcatering.com

Speiseplan AL
| BIOLOGISCHZ,
J u V\'l 202 3 CATERING FUR SCHULEN & KITA { - -, )

Montag den 26.06.
Menu 1:

Huhnerfrikassee mit Erbsen, dazu Reis ©

Mentl 2:
Zwei Kartoffeltaschen mit Frischkaseftillung,
dazu Méhrengemise

Dienstag den 27.06.
Menu 1:
Frikadelle (Rind) mit Rahmsauce und Maisgemidise,
dazu Bio-Kartoffeln 135

Menu 2:
Spinat-Lasagne, dazu Salat mit Joghurtdressing .©

Mittwoch den 28.06.
Menu 1:

Kalbsrahmragout mit Knopfle, dazu Knabbergurken ©

Menu 2:
Milchreis mit Kirschgritze

Donnerstag den 29.06.
Menu 1:
Gebackener Seelachs mit Remouladensauce,

dazu Bio-Salzkartoffeln und Knabbermdhren 3,g©

Mena 2:
Allgauer Kasespatzle,
dazu Salat mit Essig-Ol-Dressing (100 % Bio) 1

Freitag den 30.06.
Menu 1:
Chili con Carne (Rindfleisch, rote Kidneybohnen, Mais, Paprika)
mit Saurer Sahne, dazu Bio-Weizenbaguette

Menu 2:
Chili sin Carne (rote Kidneybohnen, Mais, Paprika)

mit Saurer Sahne, dazu Weizenbaguette (100% Bio)

©® Die gekennzeichnete Mentauswabhl richtet sich nach den DGE-Qualitatsstandards fur die
Schulverpflegung und fur die Verpflegung in Tageseinrichtungen fur Kinder.
Jedoch ist unsere Kiiche aktuell noch nicht von der DGE zertifiziert.

Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in unseren Speisen enthalten: BHG.Broichcatering GmbH
Hansaallee 321 Bm
1 mit Farbstoff 7 gewachst 40549 Dusseldorf i
2 mit Konservierungsstoff 8 mit Phosphat Telefon 0211 / 60 203 0 ooty
3 mit Antioxidationsmittel 9 mit StiBungsmittel Telefax 0211/ 60 203 591 — )
4 mit Geschmacksverstarker 10 enthalt eine Phenylalaninquelle schule@broichcatering.com  Zertifiziert durch DE-OKO-039
5 geschwefelt 11 mit MilcheiweiR www.broichcatering.com Kontrolilnummer: D-NW-039-4734-OBO
EU-Nicht-EU-Landwirtschaft
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