BIOLOGISC

CATERING FUR SCHULEN & KITAS/ 0t “

Speiseplan 02.06.2025 - 06.06.2025
Mo Di Mi Do Fr

Rohkost Salat Salat Gurkensalat Essig und Ol

g iader e L Joghurtdressing 3, ¢, g, j, | Himbeerdressing 3, 5, | & [l I UL e

Vegane Gemduse Tortelloni
(Spinat, Karotte, Sellerie)

Hackbéllchen Vegan f Spirelli Bio a, al

Hahnchengeschnetzeltes

Menii 1 Couscous Bio a, al Eier-Omelette 3, c, g Lachs-Tomaten-Sahnesauce a,al,i 4 aal, a3, g i
Gemuse (Kichererbse, Salzkartoffeln | d,g,i Tomatensauce i M(ljhrleng’emﬁ]sé g
© Paprika, Karotte) i Baked Beans Salat ital. Hartkase 2, c, 9 Reis Bio
Joghurt-Schnittlauch-Dip g Himbeerdressing 3, 5, | Gurkensalat Essig-Ol-

Dressing 3, |, |

Farfalle Bio a, al Penne Bio a, al
Bolognese Sauce (Rind) Bigyi Spinatsauce Bio g
Reibekése Bio g Reibekése Bio g

Blumenkohl-Kartoffel-Auflaufj Bio-Tomatencremesuppe g, i K&ése-Makkaroni Bio a, al, g
Baguette Bio a, al Erbsengemiise Bio g

Ungarisches Gulasch (Rind)

Bio-Penne a, al 8 a al a3 i Gemdusecurry mit Kartoffel-Auflauf mit
Carbonara Sauce (Pute) LT SuRkartoffeln, Blumenkohl Linsenbolognese 3, g, i Kartoffelreibekuchen
7 Eierkndpfle a, al, ¢ . Y-
2,3,4,a,al,q,i Salat und Kichererbsen g Gurkensalat Essig-Ol- Apfelmus 3
ital. Hartkase 2, c, g . . Reis Bio Dressing 3, |, |
Joghurtdressing 3, ¢, g, j, |
Dessert Obst der Saison Vanillejoghurt g Obst der Saison Obst der Saison Schokomuffin 8, a, ai, c, f, g
Mit \\vy gekocht. Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in Spei halt Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur in Spei
1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getriede e enthalt Erdnuss h6 enthalt Paranuss
o p 2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst a1l enthalt Weizen f enthalt Soja h7 enthalt Pistazie
Zertifiziert du"‘-h‘ DE-OK0-039 3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss
Kontrolinummer: D-NW-039-4734-OBO 4 mit Geschmacksverstarker 9 mit StiBungsmittel a3 enthlt Gerste (beinhaltet Laktose) i enthlt Sellerie
EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft 5 geschwefelt 10 enthalt eine Phenylalaninquelle a4 enthalt Hafer h Schalenfriichte/Niisse j enthalt Senf
a5 enthalt Dinkel h1 enthélt Mandel k enthalt Sesam
st a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid
NAcHHALTIGE b enthélt Krebstiere h3 enthalt Walnuss m enthalt Lupine
¢ enthélt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthélt Weichtiere
d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss
Die gekennzeichnete Mentauswahl orientiert sich an den DGE-Qualitatsstandards = s 5 R e = 3 g
@ fir die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder. A naas hek sl K; kénnen m-cl::e : zmm s

9 BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch (<] schule@broichcatering.com () www.broichcatering.com (0 0211/ 60 20 3199
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Rohkost

Menu 1

Dessert

Mit ";y’ gekocht.

Zertifiziert durch DE-OKO-039
Kontrolinummer: D-NW-039-4734-OBO
EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft

ZERTIFIZIERTE
NACHHALTIGE
FISCHEREI

\
www.msc.orgide\

Die gekennzeichnete Meniiauswahl orientiert sich an den DGE-Qualitatsstandards
fir die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder.
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BIOLOGISC

CATERING FUR SCHULEN & KITAS m '

Speiseplan 09.06.2025 - 13.06.2025

Di

Salat
Joghurtdressing 3, ¢, g, j, |

Linsen-Gemusecurry
(Karotten, Sellerie, Brokkoli) i
Reis Bio

Brokkoli-Blumenkohl-
Rahmgemuse Bio g
Spatzle Bio a, al, ¢

Kartoffeltaschen mit
Frischkasefillung g, i
Mo6hrenragout g

Schokopudding g

) BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch

Folgend larationspflichtige Z

1 mit Farbstoff 6 geschwarzt

2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst

3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat

4 mit Geschmacksverstarker 9 mit StiBungsmittel
5 geschwefelt

ffe sind in Spei hal Folgend

Mi Do
Salat

Honig-Vinaigrette 3, j, | NpSTULIET

Penne Bio a, al
Lachs-Dill-Sahnesauce
4,a,al,d,g,i
Salat
Honig-Vinaigrette 3, j, |

Spirelli Bio a, al
Tomatensauce i
Reibekase g
Knabbergurken

Tortilla mit Kartoffeln ung
Paprika Bio c, g
Krauterquark Bio g

Mohrengemise Bio g
Reis Bio

Haschee (Rind) a, al, a3
Spirelli Bio a, al
Reibekéase g
Salat
Honig-Vinaigrette 3, j, |

Milchreis g
Kirschgritze

Obst der Saison

Obst der Saison

Fr

Karotten-Apfel-Salat 3, |

Geflugelfrikadelle
a,al,c,g,]j
Kartoffelpuree g
Kohlrabi-Rahmgemise g

AL EREES 10 &), 6, € Gnocchi-Zucchini-Auflauf mit

GoudaBioa, al, g

Vegetarische Fruhlingsrolle
a,al,c,g,i
Reis Bio
SiuR-Saurer Dip 2, 3, |

Quarkbéllchen a, al, c, g

P Folg pflichtige Allerg

a Glutenhaltiges Getriede e enthalt Erdnuss
al enthalt Weizen f enthalt Soja

sind laut Rezeptur in Spei

h6 enthalt Paranuss
h7 enthalt Pistazie

10 enthalt eine Phenylalaninquelle

(<] schule@broichcatering.com @@

a2 enthalt Roggen
a3 enthalt Gerste
a4 enthalt Hafer
a5 enthalt Dinkel
a6 enthalt Kamut
b enthélt Krebstiere

g enthalt Milch und Milcherzeugnisse
(beinhaltet Laktose)

h Schalenfriichte/Nisse

h1 enthalt Mandel

h2 enthélt Haselnuss

h3 enthalt Walnuss

¢ enthélt Eier h4 enthalt Kaschunuss
d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss
Besonderer Spuren-Hinweis: Ki inati bei ei
ini bei ei B konnen nicht ISSen Wi

www.broichcatering.com

f_0211/60 20 3199

h8 enthalt Macadamianuss
i enthalt Sellerie

j enthalt Senf

k enthalt Sesam

| enthalt Schwefeldioxid

m enthalt Lupine

n enthélt Weichtiere

Zutaten sowie technologisch unvermeidbare



Mo

Rohkost Krautsalat 2, 3

- Hackbéllchen Vegan f
Ment 1 Vollkornreis Bio

Rahmsauce a, al, a3, g
Krautsalat 2, 3

Brokkoli Cremesuppe Bio g

Baguette Bio a, al

in Tomatensauce a, i, |
Spirelli Bio a, al
Krautsalat 2, 3

Dessert Obst der Saison

Mit &) gekocht.

—\_ Zertifiziert durch DE-OK0-039
B!O) Kontrollnummer: D-NW-039-4734-OBO
=/ EU-INicht-EU-Landwirtschaft

Die gekennzeichnete Meniiauswahl orientiert sich an den DGE-Qualitatsstandards
fiir die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder.

Wurstchengulasch (Geflugel

3 Q&%
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BIOLOGISC

CATERING FUR SCHULEN & KITAS M ‘

Speiseplan 16.06.2025 - 20.06.2025

Di Mi Do Fr
Salat . CHiEo s ala FRONLEICHNAM Cremiger Karottensalat g
French-Dressing 3, j, | £ Crehibl

Gebackenes Seelachsfilet a,
al, d
Salzkartoffeln |
Zucchinigemuse mit
Tomatensauce 3, i

Spirelli Bio a, al
Linsenbolognese 3, i
Reibekéase g
Salat
French-Dressing 3, j, |

Reis Bio Reibekéase Bio g

Vegane Gemuse Tortelloni

(Spinat, Karotte, Sellerie) a, | Gnocchi-Auflauf mit Erbsen

al,i und Késesauce 1, a, a1, c, g,

Kasesauce g |

Reibekése g Chinakohl-Mais-Salat 3, c, g, i
Salat j, |

French-Dressing 3, |, |

Hahnchenbrustfilet natur

Salzkartoffeln |

Krautersauce 3, g
Blumenkohl-Gemiise g

Geflugelragout (Hihnchen) Penne Bio a, al Schupfnudelpfanne mit
mit Tomatensauce Bio i Tomatensauce Bio i Lauch und Méhren Bio 3, a,

al,c, g

Gnocchi a, al, c, |
Paprikasauce Bio g, i
Reibekase Bio g

miger Karottensalat

Bananenquark mit Obst der Saison Marmorkuchen 8, a, al, ¢

Schokosplitter 3, f, g

Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in Spei halt Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut R; in Spei hal
1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getriede e enthalt Erdnuss h6 enthalt Paranuss
2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst al enthalt Weizen f enthalt Soja h7 enthélt Pistazie
3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthélt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthélt Macadamianuss
4 mit Geschmacksverstarker 9 mit SUBungsmittel a3 enthlt Gerste (beinhaltet Laktose) i enthlt Sellerie
5 geschwefelt 10 enthalt eine Phenylalaninquelle a4 enthalt Hafer h Schalenfriichte/Nisse j enthélt Senf
a5 enthalt Dinkel h1 enthalt Mandel k enthalt Sesam
a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid
b enthalt Krebstiere h3 enthalt Walnuss m enthalt Lupine
¢ enthalt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere
d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss
B sp i PR e

bei ei Prod konnen nicht

Zutaten sowie technologisch unvermeidbare
werden

Q BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch (<] schule@broichcatering.com () www.broichcatering.com (0 0211 /60 20 3199



Mo
Rohkost Mais-Salat 3, |
Veggie Schnitte a, al, f
- Reis Bio
el A Currysauce mit Mango und
@ Kokos g
Maissalat 3, |
Menu 2 Makkaroni-Hackfleisch
0B Auflauf (Rind) Bio a, a1, g, i

Spirelli Bio a, al
Tomatensauce i
Reibekése g
Maissalat 3, |

Obst der Saison

Dessert

Mit ';j gekocht.

Zertifiziert durch DE-OKO-039
Kontrollnummer: D-NW-039-4734-OBO
EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft

Die gekennzeichnete Meniiauswahl orientiert sich an den DGE-Qualitatsstandards
fur die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder.

Q BHG.BROICHCATERING GMBH, Béhlerstr. 1, 40667 Meerbusch

Speiseplan 23.06.2025 - 27.06.2025

Di

Salat
Joghurtdressing 3, ¢, g, j, |

Mi

Gurkensalat Schmand Dill

Nudelauflauf mit Gemuse
(Brokkoli, Paprika) mit
Krautersauce a, al, g

Salat

Joghurtdressing 3, ¢, g, j, |

Seelachsfilet (natur) d
Ratatouille (Zucchini,
Aubergine, Paprika)
2,3,5,il

Vollkornreis

Gemiusegulasch (Karotten,
Brokkoli, Blumenkohl,
Tomate) Bio g
Reis Bio

Chili sin Carne Bio
Baguette Bio a, al

Reis Bio

Hahnchenbruststreifen in G AT (ERTE)

1,38,i

thrtznt;nr:? msz?uce Kartoffelecken 3, 5, |
’ éa|a'tg' Gurkensalat Schmand Dill

Joghurtdressing 3, ¢, g, |, | 2,3,5.¢,0,1

Obst der Saison

Erdbeerjoghurt g

Folgende deklarationspflichtige Z

1 mit Farbstoff 6 geschwarzt
2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst

3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat

4 mit Geschmacksverstarker 9 mit SiBungsmittel

5 geschwefelt 10 enthalt eine Phenylalaninquelle

ffe sind in Spei hal

(<] schule@broichcatering.com am

Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut

a1l enthalt Weizen
a2 enthalt Roggen
a3 enthalt Gerste
a4 enthalt Hafer
a5 enthalt Dinkel
a6 enthalt Kamut

Do

Salat
Himbeerdressing 3, 5, |

Fr

Knabbergurken

Kalbsrahmragout g
Farfalle Bio a, al
Salat
Himbeerdressing 3, 5, |

Turkische Linsensuppe |
Fladenbrot 1/6 a, al, k

Veggie Geschnetzeltes Bio
(Erbsenprotein) g
Reis Bio
Mohrengemiise Bio g

Farfalle Bio a, al
Gemusebolognese mit
Sonnenblumen-Hack Bio i, j
Reibekése Bio g

Gebackenes Seelachsfilet
a,al, d
Remoulade 9, c, g, j
Salzkartoffeln |
Knabbergurken

Spatzle a, al, c
Champignonrahm g
Salat
Himbeerdressing 3, 5, |

Obst der Saison Zitronenkuchen 8, a, al, c

in Snei half,

h6 enthélt Paranuss

h7 enthalt Pistazie

h8 enthalt Macadamianuss
i enthalt Sellerie

j enthalt Senf

k enthalt Sesam

| enthalt Schwefeldioxid

Glutenhaltiges Getriede e enthlt Erdnuss

f enthalt Soja

g enthalt Milch und Milcherzeugnisse
(beinhaltet Laktose)

h Schalenfriichte/Niisse

h1 enthalt Mandel

h2 enthalt Haselnuss

b enthalt Krebstiere h3 enthalt Walnuss m enthalt Lupine

¢ enthélt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere

d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss

B d Sp Hinweis: Ki inati bei ei Zutaten sowie technologisch unvermeidbare
ini bei ei P konnen nicht werden

www.broichcatering.com

. 0211/60 20 3199
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BIOLOGISC

CATERING FUR SCHULEN & KITAS m ‘

Speiseplan 30.06.2025 - 04.07.2025

Mo Di Mi Do Fr
Chinakohl-Mais-Salat
Rohkost 3,¢0j |
. Blumenkohl-Kéase-Taler
Menu 1 a,al,c,g,k
Krautersauce 3, g
Bio-Dinkelreis a, a5
Menu 2 Hahnchencurry (Kokos,
Paprika) Bio g
100% o Basmatireis Bio
Menu 3

Kése-Makkaroni g, i
Klass Erbsengemise g

Dessert Obst der Saison
Mit 'J( gekocht. Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in Spei hall Folgende d pflichtige Allergene sind laut Rezeptur in unseren Speisen enthalten:
1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getriede e enthalt Erdnuss h6 enthélt Paranuss
" o 2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst al enthalt Weizen f enthalt Soja h7 enthalt Pistazie
10 AR durch.DE-C)KO—OSQ 3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss
Kontrolinimmer, D-NW-039:4754-0BO. 4 mit Geschmacksverstérker 9 mit SiiSungsmittel a3 enthalt Gerste (beinhaltet Laktose) i enthlt Sellerie
~/ EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft 5 geschwefelt 10 enthalt eine Phenylalaninquelle a4 enthalt Hafer h Schalenfriichte/Niisse j enthalt Senf
a5 enthalt Dinkel h1 enthalt Mandel k enthalt Sesam
sty a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid
pAcCHaNNIGE b enthélt Krebstiere h3 enthalt Walnuss m enthalt Lupine
M C .. vo(\ c enthélt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere
 mnaa d enthélt Fisch h5 enthalt Pekannuss
Die gekennzeichnete Meniiauswahl orientiert sich an den DGE-Qualitatsstandards = e e (s s ; ; "
@ fur die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder. Iriohaan hel ok F Kkénnen m&e ez zm?m R g
Q BHG.BROICHCATERING GMBH, Béhlerstr. 1, 40667 Meerbusch (.| schule@broichcatering.com www.broichcatering.com _0211/60 203199




