Mo
Rohkost

Menu 1

Dessert

Mit &) gekocht.

Zertifiziert durch DE-OK0-039
Kontrollnummer: D-NW-039-4734-OBO
EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft

ZERTIFIZIERTE
ACHHALTIGE
FISCHEREI

=

W MO

Die gekennzeichnete Meniiauswahl orientiert sich an den DGE-Qualitatsstandards
fir die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder.

) BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch

Speiseplan 30.06.2025 - 04.07.2025

Di

Salat
Joghurtdressing 3,

19,01

Vegetarisches Glilasch
(Erbsenprgfein)
Vollkornspirefi Bio a, a1

Coyfscous Bio a, a1
Gemdige (Paprika, Karotte,
Tomate) Bio 3
Joghurt-Dip Bio g

Rindergeschnetzeltes
(Champignons)
8,a,a1,a3,g
Spatzle a, a1, ¢
Salat
Joghurtdressing 3, ¢, g, j, |

Mandarinenquark g

CATERING FUR SCHULEN & KITAS Y "

Do Fr

Knabbermoéhren Knabbergurken Bio Tomatensalat 3

Hackballchen Geflligel Bio e O o Spirelli Bio a, a1
aalc ' Rahmsbinat @9 Erbsen-Lachs-Sahne-Sguce
Brokkoli-K&se-Sauce g pinat g d g,

Salzkartoffeln |

Farfalle Bio a, a1 Reibekase g

Gemiise-Ravioli Bio (Tomate,
Karotte, Pastinake) a, a1, f, j
Tomatensauce Bio
Reibekase Bio g
Knabbergurken Bio

Kartoffelsuppe Bio g
Baguette Bio a, a1

Bratwurst (Gefligel) a, f, i,

Bratensauce a, a1, a3
Kartoffelptiree g, |

Knabbergurken Bio

Kartoffelr¢gibekuchen

a, #1,c,i

Asiatische Gemuse-Pfanne
2,a,al,f
Mie Nudeln a, a1, ¢

Marmorkuchen 8, a, a1, c

Obst der Saison

Obst der Saison

Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in unseren Speisen enthalten: Folgende dekl pflichtige Allergene sind laut Rezeptur in Spei

1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getriede e enthalt Erdnuss h6 enthélt Paranuss

2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst al enthalt Weizen f enthalt Soja h7 enthélt Pistazie

3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthélt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthélt Macadamianuss
4 mit Geschmacksverstarker 9 mit SiBungsmittel a3 enthlt Gerste (beinhaltet Laktose) i enthlt Sellerie

5 geschwefelt 10 enthalt eine Phenylalaninguelle a4 enthalt Hafer h Schalenfriichte/Niisse j enthalt Senf

k enthalt Sesam
| enthalt Schwefeldioxid
m enthalt Lupine

h1 enthalt Mandel
h2 enthalt Haselnuss
h3 enthalt Walnuss

a5 enthalt Dinkel
a6 enthalt Kamut
b enthélt Krebstiere

¢ enthélt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere
d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss
Sp Ki bei ei Zutaten sowie technologisch unvermeidbare
bei ei Prod konnen nicht werden
(.| schule@broichcatering.com :.1_\ www.broichcatering.com (. 0211/ 60 20 3199


Mobile User


Mo
Rohkost Cremiger Karottensalat g
Vegetarischer Knuspertaler
. a,atl, f
Mendi 1 Reis Bio
Paprika-Zucchini-Curry-
Sauce g
et 2 Lasagne al Forno vom Rind
00 B Bio a, a1, g
Menii 3 Penne Bio a, a1

Barlauch Sauce g, h, h1
Reibekase g
Karottensalat cremig g

Dessert Obst der Saison

Mit 1/’ gekocht.

Zertifiziert durch DE-OKO-039
Kontrollnummer: D-NW-039-4734-OBO
EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft

ZERTIFIZIERTE
NACHHALTIGE
FISCHERE!
MsC

Www.msc.orgldeN

Die gekennzeichnete Meniiauswahl orientiert sich an den DGE-Qualitatsstandards
fir die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder.

9 BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch

Y . YW
BIOLOGISCH.,

CATERING FUR SCHULEN & KITAS' m "

Speiseplan 07.07.2025 - 11.07.2025

Di Mi
Gurkensalat Essig und € T T
3,51 pap

Tortilla mit Kartoffeln u

Paprika ¢, g Gebackenes Seelachisfilet

Kraut K a,al, d
rauterquark g Mohrenrahmgenfise g
Gurkensalat Essig-QI- Vel

Dressing 3,j, |

Gnocchi Bio a,
Tomatensauce,
Reibekase Bjo g

Spirelli Biofa, a1
Hahnchenbrusfstreifen in
Zitronenrahfnsauce
4,a,alfg,i
Gurkensalat/Essig-Ol-
Dressigg 3,j, |

Vegetarisfhe Fruhlingsrolle
,al,c,g,i

Reis Bio
SuRfSaurer Dip 2, 3,1

Joghurt 3,1, ¢ Obst der Saison

Do Fr
Chinakohl-Mais-Sal Salat
3¢9l French-Dressing 7 c, g, ], |

Gnocchi Auflauf mit Plte und Spirelli Bio £, a1
Brokkoli in Béchamflsauce Linsenbologjiese 3, i
2,3,a,al,c, 4,1 Reibekise g
Chinakohl-Mgfs-Salat Salat Dognerstag
3,¢c9f! French-Dregsing 3, ¢, g, j, |

Gemiusegulagch (Karotten,

Brokkoli, Hlumenkohl, Bio-G¢musepaella 3
Tomafe) Bio g Sauegrahm-Dip Bio g
Bulgyr Bio a, a1

Hahfichenbrustfilet paniert

afgij

rbsenrahmgemiuse g
Kartoffelpiree g

Gfiel3brei a, a1, g
Rote Griitze

Schoko-Kirsch-Kuchen

Obst der Saison
8,a,al,c,g

Snei Shhalt

d pflichtige Allergene sind laut Rezeptur in p

Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in pei

1 mit Farbstoff 6 geschwarzt

2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst

3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat

4 mit Geschmacksverstarker 9 mit SiBungsmittel

5 geschwefelt 10 enthalt eine Phenylalaninquelle

(<] schule@broichcatering.com

a Glutenhaltiges Getriede e enthalt Erdnuss
a1l enthalt Weizen
a2 enthalt Roggen
a3 enthalt Gerste

h6 enthalt Paranuss

h7 enthalt Pistazie

h8 enthalt Macadamianuss
i enthélt Sellerie

f enthalt Soja
g enthalt Milch und Milcherzeugnisse
(beinhaltet Laktose)

a4 enthalt Hafer h Schalenfriichte/Nisse j enthalt Senf
a5 enthalt Dinkel h1 enthalt Mandel k enthalt Sesam
a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid

b enthélt Krebstiere

m enthalt Lupine
n enthalt Weichtiere

h3 enthalt Walnuss

¢ enthélt Eier h4 enthalt Kaschunuss
d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss
5 & i e

P!

Zutaten sowie technologisch unvermeidbare
konnen nicht werden

::1_‘, www.broichcatering.com

bei ei P

f_0211/60 20 3199
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Speiseplan 14.07.2025 - 18.07.2025

Mo Di Mi Do Fr
e Mais-Salat 3, | Karotten-Apfel-Salat 3, | Mohre-, Paprika-, Gurken-& _ Gurkensalat Schmand Dil st
j ' Kohlrabistifte 2,3,5,¢9,ijl Honig-Vinaigrette 3,j, 1
. Bio-Vollkornpenne a, at Blumenkohl-Kase-Tgler artoffel-Auflauf mit Hahnchengeschnetzeltes
Menu 1 Paprikasauce 3, a, a1, a3, g, i a,al,c gk ' 4,a,al,a3,g,i
Reibekése g Krautersauce 3, g 2 Erbsen-Méhrengemuse g
Maissalat 3, | Bio-Dinkelreis a, a5 Kartoffelpiree g
Menii 2 Penne Bio a, a1
Ind) Bio Tomatensauce Bio Chili sin Carne Bio 3, i
— P Reibekase Bio g Reis Bio
— ’ Gurke ganz Bio
. Gemiusemaultaschen Cevapcici (Geflugel) a, a1 Spirelli Bio a, a1
Menl 3 Knuspertasche A (Kartoffel, Karotte, Spinat) Tzaziki g Brokkoli-Sahne-Sauce g
Krguters B relli Bio 5, a1 b a,al,c,g,i Reis Bio Reibekase g
Klass Karotten-ApfeIséIat - Gemdisebriihe Gurkensalat Schmand Dill Salat
iker, o B : Kartoffelsalat 2, 4, ] 2,3,5,¢,0,i),1 Honig-Vinaigrette 3.,
aissalat 3, |
Dessert Obst der Saison Erdbeerjoghurt g Obst der Saison Obst der Saison ApfeI-Streusilléuchen & Sl
Mit ‘C&’ gekocht. Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in Spei halt Folgende dekl pflichtige Allergene sind laut Rezeptur in Spei
1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getriede e enthalt Erdnuss h6 enthélt Paranuss
e 2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst al enthalt Weizen f enthalt Soja h7 enthalt Pistazie
e durch. DE-OKO0-039 3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss
Kontrqllnummer. D-N_W4)39-4734-080 4 mit Geschmacksverstarker 9 mit SiBungsmittel a3 enthalt Gerste (beinhaltet Laktose) i enthalt Sellerie
EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft 5 geschwefelt 10 enthalt eine Phenylalaninquelle a4 enthalt Hafer h Schalenfriichte/Niisse j enthalt Senf
a5 enthalt Dinkel h1 enthait Mandel k enthalt Sesam
ZERTIFIZIERTE a6 enthalt Kamut h2 enthélt Haselnuss | enthélt Schwefeldioxid
NAGHUALTIGE b enthélt Krebstiere h3 enthalt Walnuss m enthalt Lupine
M ¢ enthélt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthélt Weichtiere
d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss
Die gekennzeichnete Meniiauswahl orientiert sich an den DGE-Qualitatsstandards A ¢ o < - :
@ fiir die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder. esondaer sP"’;:,ﬂ"m's' V;. ikt i nic:f ¢ Z"tam,msmen tachnoogachunioimendtens
BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch (/| schule@broichcatering.com () www.broichcatering.com . 0211/60 20 3199
B D L
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CATERING FUR SCHULEN & KITAS

Speiseplan 21.07.2025 - 25.07.2025
Mo Di Mi Do

Rohkost Salat Salat

' Gurkensalat Schmand Dill
Soleplansch, | Honig-Vinaigrette 3, j, | Joghurtdressing 3, ¢, g,j, |

2,3,5,¢,9,0,] 1

Gebackenes Seelachsfilet Gerstenbolognese 3, a, a3, i

- i ini a,al, d el R
Menii 1 Allgéuer Kasespatzle a,at, c.q bRatgtouge (Z.ISCChm', . e Vollkornspirelli Bio a, a1
Erbsengemiise g ubergine, Papril a) 23,5l B i Reibekase g
Reis Bio BRI IINEL € rkensalat Schmand Dill
2,3,5.¢c49,ijl

=

Mend 2 Blumenkohl Cremesuppe Bi
a,al, g
1007% Bio Baguette Bio a, a1

Gemdise-Lasagne (Karotte,
Kohlrabi, Zucchini) Bi
3,a,al, g

Kartoffel-%

.. Hahnch Farfalle Bio a, a1 Gefliigelgyros
Meni 3 ahnc Tomatensauce i Reis Bio
Klass Paprikasauce 3, a, a1\ Reibekase g Tzaziki g _
L Reis Bio eg Salat Gurkensalat Schmand Dill
IKET, Joghurtdressing 3, c, g, ], | 2,3,5.¢,9,ijl
Honig-Vinaigrette 3, j, 1
Dessert Obst der Saison Beeren-Buttermilchdessert g Obst der Saison Obst der Saison
Mit \:&’ gekocht. Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in Spei hall Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur in
1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getriede e enthalt Erdnuss
r 2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst al enthalt Weizen f enthalt Soja
Zertifiziert durch DE-OKO-039 3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen enthéit Milch und Milcherzeugnisse
: gge g g
Kontrollnummer: D-NW-039-4734-OBO 4 mit Geschmacksverstarker 9 mit StiBungsmittel a3 enthilt Gerste (beinhaltet Laktose)
EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft 5 geschwefelt 10 enthalt eine Phenylalaninquelle ad enthalt Hafer h Schalenfriichte/Nisse

a5 enthalt Dinkel
a6 enthalt Kamut
b enthélt Krebstiere

h1 enthait Mandel
h2 enthalt Haselnuss
h3 enthalt Walnuss

¢ enthalt Eier h4 enthalt Kaschunuss
d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss
Die gekennzeichnete Mentauswahl orientiert sich an den DGE-Qualitatsstandards o o
PRt . 2 5 RS Besonderer Spuren-Hinweis: K bei
fiir die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder. \ i bei ei Produkten kannen nicht

Q BHG.BROICHCATERING GMBH, Béhlerstr. 1, 40667 Meerbusch (<] schule@broichcatering.com :.L‘ www.broichcatering.com f_0211/60 20 3199

Fr

Knabbergurken

Chili con Carne (Rind) 3, i
Saure Sahne g
Baguette Bio a, a1

Spirelli Bio a, a1
g Brokkoli-Sahne-Sauce Bio g
Reibekase Bio g

Kaiserschmarrn a, a1, c, g
Vanillesauce g

Zitronenkuchen 8, a, a1, ¢

P

h6 enthalt Paranuss

h7 enthalt Pistazie

h8 enthalt Macadamianuss
i enthalt Sellerie

j enthalt Senf

k enthalt Sesam

| enthalt Schwefeldioxid

m enthalt Lupine

n enthalt Weichtiere

Zutaten sowie technologisch unvermeidbare
werden


Mobile User


CATERING FUR SCHULEN & KITAS M "

Speiseplan 28.07.2025 - 01.08.2025

Mo Di Mi Do Fr
Rohkost . Salat Salat Gurkensalat Essig und Ol
Coleslaw 3,c.g,j ! Joghurtdressing 3, ¢, g, j, | Himbeerdressing 3, 5, | 3%l
Vegane Gemiuse Tortelloni
Hackbéllchen Vegan f Spirelli Bio a, a1 (Spinat, Karotte, Sellerie)
Menii 1 Couscous Bio a, a1 Eier-Omelette 3, ¢, g Lachs- Tomaten- a,al,i
Gemiise (Kichererbse, Salzkartoffeln | Sahnesauce d, g, i Tomatensauce i
© Paprika, Karotte) i Baked Beansc- Salat ital. Hartkése 2, ¢, g
Joghurt-Schnittlauch-Dip g rkensalat Essig-Ol-
ressing 3,j, |
Menu 2 . Farfalle Bio a, at
Blumenkohl-Kartoffel- Bio-TomatencremesyfpeW Bologness Sauce (Rind) Bio
100% Bio

®ra Sauce (Pu
4,a,al,g,i

8,a,a1,a3,i
Eierknopfle g

SuRkartoffeln, Blumenkohl
und Kichererbsen g

Reibekase Bio g

Kartoffel-Auflauf mit
Linsenbolognese 3, g, i
Gurkensalat Essig-Ol-

ital. Hartkase 2, c, . is Bi i i
g aressing 3, c, g, | Reis Bio Dressing 3,j, 1
Dessert Obst de Vanillejoghurt g Obst der Saison Obst der Saison
Mit &) gekocht. Folgend pflichtige Zusatzstoffe sind in sp halt Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur in Spei
1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getriede e enthalt Erdnuss h6 enthalt Paranuss

2 mit Konservierungsstoff
3 mit Antioxidationsmittel

Zertifiziert durch DE-OKO-039
Kontrollnummer: D-NW-039-4734-OBO
EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft 5 geschwefelt

7 gewachst

8 mit Phosphat

4 mit Geschmacksverstarker 9 mit SiBungsmittel

10 enthalt eine Phenylalaninquelle

al enthalt Weizen
a2 enthalt Roggen
a3 enthalt Gerste
a4 enthalt Hafer
a5 enthalt Dinkel
a6 enthalt Kamut
b enthélt Krebstiere

f enthalt Soja

g enthalt Milch und Milcherzeugnisse
(beinhaltet Laktose)

h Schalenfriichte/Niisse

h1 enthait Mandel

h2 enthélt Haselnuss

h3 enthalt Walnuss

h7 enthalt Pistazie

h8 enthalt Macadamianuss
i enthélt Sellerie

j enthalt Senf

k enthalt Sesam

| enthalt Schwefeldioxid

m enthalt Lupine

¢ enthélt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthélt Weichtiere
d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss
I?«e gekennzelchnete Menuauskwa.hl orientiert sich an den QGF-Quallmt5§Mn§ards Basbndtter SplranHinualati o boi 2k S ialba soWE tachnologach bIVemediers
fir die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder. \ in bei i Prod: kBnnian nicht

) BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch

(<] schule@broichcatering.com

) www.broichcatering.com f_0211/60 20 3199


Mobile User


