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CATERING FUR SCHULEN & KITAS M

Speiseplan 28.07.2025 - 01.08.2025

Mo Di Mi Do Fr
Rohkost Knabberméhren
.. Hahnchengeschnetzeltes
Menu 1 4,a,a1,a3,q,i
Mohrengemise g
Reis Bio
e L
Meni 2 Penne Bio a, a1
Spinatsauce Bio g
00% Bio Reibekase Bio g
Menu 3 Kartoffelreibekuchen

Im Apfelmus 3
iker,

Dessert Schokomuffin 8, a, a1, ¢, f, g
Mit \‘\\i/'« gekocht. Folgende deklarationspflichtige Zi ffe sind in Spei hall Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur in Spei hall
1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getriede e enthalt Erdnuss h6 enthalt Paranuss
r 1 x 2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst al enthalt Weizen f enthalt Soja h7 enthalt Pistazie
LA dur':h‘ DE-OK0-039 3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss
Sonirolinfmmer b NW.035.678¢ OBO 4 mit Geschmacksverstarker 9 mit StiSungsmittel a3 enthalt Gerste (beinhaltet Laktose) i enthalt Sellerie
EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft 5 geschwefelt 10 enthalt eine Phenylalaninquelle a4 enthalt Hafer h Schalenfriichte/Niisse j enthalt Senf
a5 enthalt Dinkel h1 enthalt Mandel k enthalt Sesam
e a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthélt Schwefeldioxid
ACHHNNIGE b enthélt Krebstiere h3 enthalt Walnuss m enthalt Lupine
msc : (\ A ¢ enthalt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere
e d enthélt Fisch h5 enthélt Pekannuss
Die gekennzeichnete Meniiauswahl orientiert sich an den DGE-Qualitatsstandards = 2 Wi (S e g g "
@ fiir die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder. A s ek ol = kénnen m-c:(e : zumm s s

9 BHG.BROICHCATERING GMBH, Béhlerstr. 1, 40667 Meerbusch (<] schule@broichcatering.com i www.broichcatering.com \0 0211 /60 20 3199


Mobile User


CATERING FUR SCHULEN & KITAS| :&» “

Speiseplan 04.08.2025 - 08.68.2025

Mo Di Mi Do Fr
Salat Salat .
ROHEost e iR s e Joghurtdressing 3, ¢, g,j, | Honig-Vinaigrette 3, ], | (papEepuren bl L
1 Penne Bio a, a1 Spirelli Bio a, a1
Menii 1 A\ﬁlgiz‘a(nsscggﬂnﬁitaélr(t;z::Tji-d Linsen-Gemiisecurry Lachs-Dill-Sahnesauce Tomatensauce i Geflugelfrikadelle a, a1, ¢, g, j
L rJ] Bi 1¢ (Karotten, Sellerie, Brokkoli) i 4,a,al,d,g,i Reibekése g Kartoffelpiiree g
K altJtC plofa]a I 'tg Reis Bio Salat Gurkensalat Essig-Ol- Kohlrabi-Rahmgemiise g
ALl s e Honig-Vinaigrette 3, | Dressing 3,j, |

- Gemiise-Ravioli Bio (Tomate,
Mend 2 Karotte, Pastinake) a, a1, f,
Spinatsauce Bio g

Brokkoli-Blumenkohl- To

Huhnerfrika
Rahmgemise Bio g s

SSee Bio g Gnocchi-Zucchini-Auflauf mit
Gouda Bio a, a1, g

10075 B o - Spatzle Bio a, a1, ¢ Bio
i Reibekase Bio g P
Burger Brotche ;
Crunchy C n Burger ee (Rind) a, a1, a3 . o
Menu 3 Patty a, a1, a3, i mit Spirelli Bio a, af Vilchrels o Vegetarls:r;? I:r;Jri]hngsrolle
Tomaten in Scheiben i Reibekase . . S i R
Klass = L 2 P E Kirschgriitze Reis Bio
omana geschnitten s SiR-Saurer Dip 2,3, |
,h,_ . Ketchup-Mayo-Sauce ¢, j Honig-Vinaigrette 3, j, |
Kartoffelecken 3, 5, 1
Dessert Obst der Saison Schokopudding g Obst der Saison Obst der Saison Quarkballchen a, at, ¢, g
Mit \‘\\:’/’1 gekocht. Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in Spei hall Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur in Spei
1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getriede e enthalt Erdnuss h6 enthalt Paranuss
Zertifiziert durch DE-OKO-039 2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst al enthalt Weizen f enthalt Soja h7 enthalt Pistazie
DITIIZION, O R 3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthélt Macadamianuss
Kontrollnummer: D-NW-039-4734-OBO 4 mit Geschmacksverstarker 9 mit StiBungsmittel a3 enthalt Gerste (beinhaltet Laktose) i enthalt Sellerie
EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft 5 geschwefelt 10 enthalt eine Phenylalaninquelle a4 enthalt Hafer h Schalenfriichte/Nisse j enthalt Senf
a5 enthalt Dinkel h1 enthalt Mandel k enthalt Sesam
a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid
b enthalt Krebstiere h3 enthalt Walnuss m enthalt Lupine
¢ enthélt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthélt Weichtiere
d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss
Die gekennzeichnete Menlauswahl orientiert sich an den DGE-Qualitatsstandards = o i (o bei o ittt Aowid tchaciogiscu TS tmeidtiars
fir die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder. iR ek ol P kénnen nicht werden
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Speiseplan 11.08.2025 - 15.08.2025

Mo Di Mi Do Fr
Rohkost Krautsalat 2, 3 French-gii,ztsing En Chlnakgr:;l-;\/ljalls-Salat Gurkensalat Essig & Ol 3,j,1  Cremiger Karottensalat g
) Hackballchen Vegan f Linssglrrlilclllc?lcr)u:é:s i Gebacken:s;?(zelachsfilet Blumenkohl-Kase-Taler Hahnchenbrustfilet natur
Menu 1 Vollkornreis Bio Reibekgse ’ Salzkartoffeln | a al,c gk Salzkartoffeln |
Rahmsauce a, a1, a3, g Salat J Zucchinigemiise mit Tomatgnsguce i Krautersauce 3, g
Krautsalat 2, 3 e nDess i . Reis Bio Blumenkohl-Gemiise g

Meni 2 . . efliigelragout (Hiihnchen Gl o LU, i
Brokkoli Cremesuppe Bio g ug 9 ( . ) . Brokkoli, Blumenkohl, Schupfnudel Pfa_l_nne mit
. mit Tomatensauce Bio Bauce Bio : Spinat und Méhren
0B Baguette Bio a, a1 Reis Bio Tomate) Bio g 3aalcg,i
i Kleine Kartoffeln Bio 3 oo
Menii 3 Wurstch - . e Gngcchl a,al,c,|
atensauce a, i Gnocchi-Auflauf mit Erbsen  Kartoffel g?‘:kﬂg!SCh il Paprikasauce Bio g
Km Spirelli Bio a, a1 und Kasesauce 1, a, at, c, g, | k( In?) EIO 9 | Reibekase Bio g
her Krautsalat 2, 3 Chinakohl-Mais-Salat 3, ¢, g, .| Gurkensalat Essig-Ol- Karottensalat cremig g
-l ) P Dressing 3,j, |
French-Dressing 3, j, |
" ananenquark mit . g
Obst der Saison 3 Obst der Saison Obst der Saison Marmorkuchen 8, a, at. c
Dessert Schokosplittern 3,1, g
Mit .\,J gekocht. Folgende deklarationspflichtige Z ffe sind in Spei hal Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut ptur in Spei hall
1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getriede e enthalt Erdnuss h6 enthalt Paranuss
& r 2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst al enthalt Weizen f enthalt Soja h7 enthalt Pistazie
i durch. DE-OK0-039 3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthélt Macadamianuss
Kontrollnummer: D-NW-039-4734-OBO 4 mit Geschmacksverstarker 9 mit StiBungsmittel a3 enthalt Gerste (beinhaltet Laktose) i enthalt Sellerie
EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft 5 geschwefelt 10 enthalt eine Phenylalaninquelle a4 enthalt Hafer h Schalenfriichte/Niisse j enthalt Senf
a5 enthalt Dinkel h1 enthait Mandel k enthalt Sesam
a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid
b enthalt Krebstiere h3 enthalt Walnuss m enthalt Lupine
¢ enthalt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere
d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss
Die gekennzeichnete Menliauswahl orientiert sich an den DGE-Qualitatsstandards 58 (S e ; ’ :
@ fiir die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder. Besonderer sP“’;:'j“!"W"& “r el nicr::el Zutat:ne;;m:ne technologisch unvermeidbare
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Mo Di Mi Fr
- Salas™ Gurkensalat Schmand il 2
Mais-Salat 3, | : : : Knabbergurken
Rohkost Joghurtdressing 3, ¢, g, | 5,08 9351 2
Veggie Schnitte a, at, f Nudelauflauf mit Gemise
S . . . Kalbsrahmragout g
Menii 1 Reis Bio (Brokkoli, Paprika) mit . . .
enu . R Farfalle Bio a, a1 Turkische Linsensuppe |
Currysauce mit Mango ynd Krautersauce a, a1, g )
i, | Salat Fladenbrot 1/6 a, a1, k
Kokos g Salat . .
. . \ Himbeerdressing 3, 5, |
Joghurtdressing 3
Menii 2 Veggie Geschnetzeltes Bio Farfalle Bio a, a1
enu T . . . .
Chili sin Carne Bio (Erbsenprotein) g Gemiisebolognese mit
Baguette Bio a, a1 Reis Bio Sonnenblumen-Hack Bio i,
i Moéhrengemdise Bio g Reibekase Bio g
Menii 3 ~ Curry-Bratwurst (Geflligel) Spétzle a, a1, c Gebackenes Seelachsfilet
enu msauce 4, a, a1, g, i 1,8,8,i Champignonrahm a,al, d
K Farfalle Bio a, a1 Kartoffelecken 3, 5, | Sgalat g Remoulade 9, ¢, g, j
Maissalat 3.1 Salat Gurkensalat Schmand Dill 2, Himbeerdressing 3.5 1 Salzkartoffeln |
iker, ’ Joghurtdressing 3, ¢, g.j, | 3,5,¢,9,0.j I 935 Knabbergurken
Dessert Obst der Saison Erdbeerjoghurt g Obst der Saison Obst der Saison Zitronenkuchen 8, a, at, ¢
Mit x‘\\.\»}r gekocht. Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in Spei hal Folgende d pflichtige Allergene sind laut Rezeptur in unseren Speisen enthalten:
1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getriede e enthalt Erdnuss h6 enthalt Paranuss
r ™ 2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst al enthalt Weizen f enthalt Soja h7 enthalt Pistazie
eriizler diich DE-OKO-039 3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss
Kontrollnummer: D-NW-039-4734-OBO 4 mit Geschmacksverstarker 9 mit StiBungsmittel a3 enthalt Gerste (beinhaltet Laktose) i enthalt Sellerie
EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft 5 geschwefelt 10 enthalt eine Phenylalaninquelle a4 enthalt Hafer h Schalenfriichte/Nisse j enthalt Senf
a5 enthalt Dinkel h1 enthéilt Mandel k enthalt Sesam
a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid
b enthalt Krebstiere h3 enthalt Walnuss m enthalt Lupine
¢ enthélt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere
d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss
Die gekennzeichnete Meniiauswahl orientiert sich an den DGE-Qualitatsstandards = o o (i i A : 5 2
@ fiir die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder. Varieiniuhaan bedel .(r Kernan nic,?f : Mm frcpologecieSimaldteny

Q BHG.BROICHCATERING GMBH, Béhlerstr. 1, 40667 Meerbusch (.| schule@broichcatering.com jl www.broichcatering.com _0211/60 20 3199

2


Mobile User


Rohkost

Menu 1

Dessert

Mit 7 gekocht.

ZERTIFIZIERTE
AC

NACHHALTIGE
REI

Zertifiziert durch DE-OKO-039
Kontrollnummer: D-NW-039-4734-OBO
EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft

N
FISCHE

\
www.msc.orglde\_

©

Mo
Coleslaw 3, ¢, g,j, |
Kartoffeltaschen mit

Frischkaseflllung g, i
Blumenkohl-Rahmgemiise g

Hahnchencurry (Kokos,
Ananas, Paprika) Bio g
Basmatireis Bio

Obst der Saison

Die gekennzeichnete Menliauswahl orientiert sich an den DGE-Qualitatsstandards
fir die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder.
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Speiseplan 25.08.2025 - 29.08.2025

Di Mi

Salat

Joghurtdressing 3, ¢, g, j, | Bhebbelolien

Hackballchen Gefligel Bio
a,al, c

2 Brokkoli-Kase-Sauce g

Farfalle Bio a, a1

obohnen Ballchen Bio
Couscous Bio a, a1
emise (Paprika, Karotte,
Tomate) Bio 3
Joghurt-Dip Bio g

Kartoffelsuppe Bio g
Baguette Bio a, a1

Rindergeschnetzeltes
(Champignons) 8, a, a1, a3, g
Spatzle a, a1, ¢
Salat
Joghurtdressing 3, ¢, g, j, |

2,a,al, f
Mie Nudeln a, a1, ¢

Asiatische Gemise-Pfanng

Do

Knabbergurken Bio

Eier-Omelette 3, ¢, g
Rahmspinat g
Salzkartoffeln |

Gemiise-Ravioli Bio (Tomate,
Karotte, Pastinake) a, a1, f,

Tomatensauce Bio
Reibekase Bio g

Knabbergurken Bio

Bratwurst (Gefligel) a, f, i, j
Bratensauce a, at, a3
Kartoffelptiree g, |
Knabbergurken Bio

Obst der Saison

Fr

Tomatensalat 3

Spirelli Bio a, a1

Erbsen-Lachs-Sahne-Sauce

d, g, i
Reibekase g

Mexikanische Nudelauflauf

Veggie Bio a, a1, g, i, j

Kartoffelreibekuchen
Apfelmus 3

Marmorkuchen 8, a, a1, ¢

sind laut R

in P

Mandarinenquark g Obst der Saison
Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in Spei: halt
1 mit Farbstoff 6 geschwarzt
2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst
3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat
4 mit Geschmacksverstarker 9 mit SiBungsmittel
5 geschwefelt 10 enthalt eine Phenylalaninquelle

(<] schule@broichcatering.com

Folgende deklarationspflichtige Allerg

a Glutenhaltiges Getriede e enthalt Erdnuss

www.broichcatering.com

al enthalt Weizen
a2 enthalt Roggen
a3 enthalt Gerste
a4 enthalt Hafer
a5 enthalt Dinkel
a6 enthalt Kamut
b enthélt Krebstiere
¢ enthalt Eier

d enthalt Fisch

f enthalt Soja

g enthalt Milch und Milcherzeugnisse

(beinhaltet Laktose)

h Schalenfriichte/Niisse
h1 enthalt Mandel

h2 enthélt Haselnuss
h3 enthalt Walnuss

h4 enthalt Kaschunuss
h5 enthalt Pekannuss

bei ei

h6 enthalt Paranuss

h7 enthalt Pistazie

h8 enthalt Macadamianuss
i enthalt Sellerie

j enthalt Senf

k enthalt Sesam

| enthalt Schwefeldioxid
m enthalt Lupine

n enthélt Weichtiere

Besonderer Spuren-Hinweis: Ki

konnen nicht

Zutaten sowie technologisch unvermeidbare
werden

P
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