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CATERING FUR SCHULEN & KITAS

T -Fiji Klasse .S

Speiseplan 01.09.2025 - 05. 09 2025

Mo Di Mi Do Fr

Salat
French-Dressing 3,

Gurkensalat Essig und Ol
3,51

Rohkost Cremiger Karottensalat g Paprika Chinakohl-Mais-Salat 3, ¢, g, j, |

Vegetarischer Knuspertaler

Tortilla mit Kartoffeln und

Spirelli Bio a,
. it Pabrika o Gebackenes Seelachsfilet a, Gnocchi Auflauf mit Pute Lins?alnbc:lo I n:
Menii 1 aprika c, g at, d Brokkoli in Bechamelsa -
N Krauterquark g e - Reibekas
© Sl B Gurkensalat Essig-Ol Mehrenrahmgemise g N Tt Salat
ika- ini- 5 -~ Vollk i Chinakohl-Mais-Salat 3
PaprlkaSZ:t::ggl;l Curry Dressing 3, , | ollkornreis inako ais-Salat 3, I
U . Nudelauflauf mit Gemiise Gemisegulasch (
i Lasagne al Forno vom Rind Gnocchi Bio a, at (Brokkoli, Paprika) mit Brokkoli, Blume Bio-Gemi¥paella 3
. Tomatensauce Bio - » Fap . ;
00 B Bioa,atl,g Reibekase Bio g Krautersauce (100% Bio) Tomate) Bi Sauerra ip Bio g
——— a,al, g,i Bulgur Bio

Hahnchenbruststreifen in Vegetarische Fruhlingsrolle

Penne Bio a, a1 Hahnche@rustfilet paniert

Barlauch Sauce q. h. hi Zitronenrahmsauce 4, a, at, g, a,al,cg,i fai
, N, : oY 1 1 9 0
Klass Reibekase . =il Bty e e i Reis BIO- Erbse éhr% émUse
- 9 Gurkensalat Essig-Ol- SuR-Saurer Dip 2,3, 1 9! :
Lol Karottensalat cremig g . i Kafoffelpiree g
Dressing 3,j, |
Dessert Obst der Saison Stracciatella Joghurt 3, f, g Obst der Saison Sch (;-P:lgicg-g(uchen
Mit ¢ gekophl Folgende deklarationspflichtige Z ffe sind in Spei hall Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut ptur in Spei hal
1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getriede e enthalt Erdnuss h6 enthélt Paranuss
™ 2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst a1l enthalt Weizen f enthalt Soja h7 enthalt Pistazie
Al durch. DE-0K0-039 3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthélt Macadamianuss
Kontrollnummer: D-NW-039-4734-OBO 4 mit Geschmacksverstarker 9 mit StiBungsmittel a3 enthilt Gerste (beinhaltet Laktose) i enthalt Sellerie
EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft 5 geschwefelt 10 enthalt eine Phenylalaninquelle a4 enthalt Hafer h Schalenfriichte/Niisse j enthalt Senf
a5 enthalt Dinkel h1 enthait Mandel k enthalt Sesam
a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid
b enthalt Krebstiere h3 enthalt Walnuss m enthalt Lupine
¢ enthalt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere
d enthalt Fisch hS enthalt Pekannuss
Die gekennzeichnete Mentiauswahl orientiert sich an den DGE-Qualitatsstandards BedbndarerSpiranilinwile? : bl o D aiBq R tachnologsch RS Hedbare
fidr die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder. Verunreinigungen bei einzelnen Produkten kénnen nicht ausgeschlossen werden

Q BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch [../] schule@broichcatering.com :L\ www.broichcatering.com _0211/60 20 3199
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Mo
Rohkost Mais-Salat 3, |
Bio-Vollkornpenne a, a1
Menu 1 Paprikasauce
3,a,a1,a3,g,i
Reibekase g
Maissalat 3, |
Menu 2 Kése-Lauchsuppe mit
Hackfleisch (Rind) Bio g
1007% B Baguette Bio a, a1

Polenta-Spinat-
Knuspertasche a, at, g, i
Krautersauce 3, g
Reis Bio
Maissalat 3,1

Obst der Saison

Dessert

Mit “;'\’/" gekocht.

Zertifiziert durch DE-OKO-039
Kontrollnummer: D-NW-039-4734-OBO
EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft

ZERTIFIZIE|
NACHHALT}
FISCHEREI
M

Die gekennzeichnete Meniiauswahl orientiert sich an den DGE-Qualitatsstandards
fur die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder.

° BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch
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Speiseplan 08.09.2025 - 12.09.2025

Mi

Mohre-, Paprika-, Gurken- &
Kohlrabi Stifte

Di

Karotten-Apfel-Salat 3, |

Blumenkohl-Kase-Taler
a,al,c, g,k
Krautersauce 3, g
Bio-Dinkelreis a, a5

Spanische Gemise-Paella
mit Lachs d
Limonen Schmand g

Schupfnudelpfanne mit
Wirsing und Méhren Bio

3,a,al,¢c,g

Spirelli-Erbsen-Auflauf mit
Krautersauce Bio a, a1, g

Gemiuiisemaultaschen

Erdbeerjoghurt g Obst der Saison

Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in pei

1 mit Farbstoff 6 geschwarzt

2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst

3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat

4 mit Geschmacksverstarker 9 mit SiBungsmittel

5 geschwefelt 10 enthalt eine Phenylalaninquelle

al enthalt Weizen
a2 enthalt Roggen
a3 enthalt Gerste
a4 enthalt Hafer
a5 enthalt Dinkel
a6 enthalt Kamut
b enthalt Krebstiere

Do

Gurkensalat mit Schmand
und Dill 2,3,5,¢,9,i,j1

Kartoffel-Auflauf mit
Linsenbolognese 3, g, i

Gurkensalat Schmand Dill
2,3,5,¢,0, 0]

Penne Bio a, a1
Tomatensauce Bio
Reibekase Bio g
Knabbergurken Bio

Cevapcici (Geflugel) a, a1

Obst der Saison

Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut ptur in P
a Glutenhaltiges Getriede e enthalt Erdnuss

Fr

Salat
Honig-Vinaigr

lli Bio a, a1

Wirstchengulasch (Geflligel
in Tomgtensauc(e ai |g ) (Kartoffel, Karotte, Spinat) Tzaziki g Sahne-Sauce g
Spirelli Bio a, a Gearh?ég'bgr'dhe Reis Bio _
Karotten-Apfelsalat 3, | Gurkensalat Schmand Dill 7 Sal
’ Kartoffelsalat 2, 4,1, 2,3,5,¢,9,ij1 Honig-Vinaigrette 3, |

Apfel-Streuselkuchen 8, a, a1

Qnei. PIApR

h6 enthalt Paranuss

f enthalt Soja h7 enthalt Pistazie
g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss
(beinhaltet Laktose) i enthalt Sellerie

h Schalenfriichte/Niisse
h1 enthalt Mandel

h2 enthalt Haselnuss
h3 enthalt Walnuss

j enthalt Senf

k enthalt Sesam

| enthalt Schwefeldioxid
m enthalt Lupine

¢ enthélt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthélt Weichtiere

d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss

B Sp is: Ki inati bei ei Zutaten sowie technologisch unvermeidbare
bei ei konnen nicht werden

(.| schule@broichcatering.com (1) www.broichcatering.com
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Speiseplan 15.09.2025 - 19.09.2025

Mo Di Mi Do Fr
Salat Salat Gurkensalat mit Schmand
Rohkost Honig-Vinaigrette 3, j, | Joghurtdressing 3, ¢, g, ], | und Dill 2,3,5,¢,g,i,j, | R el .
: o Gebackenes Seelachsfilet N Cerstenbolognese 3,2, a3, . . .
Menii 1 Allgauer Kasespatzle Ratatouille (Zucchini, N Vollkornspirelli Bio a, a1 Chili con Carne (Rinfl) 3, i
aatcg Aubergine, Paprika) 23,5, Salzkartoffeln | Reibekése g Saure Sahne
Erbsengemiise g Reis Bio Rahmspinat g Gurkensalat Schmand Dill Baguette Bio afa1
2,3,5,¢,0, i,
.. Vegetarisches Curry
Menu 2 Blumenkohlcrémesuppe Bio  Gemiise-Lasagne (Karotte, (Paprika, Ananas) mit veggie Spirelli Bj
a,al, g Kohlrabi, Zucchini) Bio Hahnchen (Erbsenprotein) Kartoffel-Brokkoli-Gratin Bio g Brokkoli-Sahng-Sauce Bio g
1007 Bio Baguette Bio a, a1 3,a,al,g Bio g Reibekgbe Bio g
— Reis Bio

Penne Bio a, a1

. Hahnchenbrustfilet paniert : Farfalle Bio a, at Gefliigelgyros
Meni 3 afgi] BOI%%:SZShggliJzei mit Tomatensauce i Reis Bio Kaiserschfnarm a, a1, c, g
Paprikasauce Sl Reibekése g Tzaziki g Vanflesauce g
Klass 3,a,a1,a3,g,i Salat g Salat Gurkensalat Schmand Dill g
iker, Reis Bio Joghurtdressing 3, c, g | 2,3,5,¢.9,1,j1

Honig-Vinaigrette 3, j, |

Dessert Obst der Saison Beeren-Buttermilchdessert g Obst der Saison Obst der Saison Zitronenkuchen 8, a, a1, ¢
Mit (\«17 gekocht. Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in Spei hall Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur in Spei hal
1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getriede e enthélt Erdnuss h6 enthélt Paranuss
7 1 2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst al enthalt Weizen f enthalt Soja h7 enthélt Pistazie
i durch. DE-0K0-039 3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthélt Macadamianuss
Kontrollnummer: D-NW-039-4734-OBO 4 mit Geschmacksverstérker 9 mit SiBungsmittel a3 enthalt Gerste (beinhaltet Laktose) i enthalt Sellerie
EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft 5 geschwefelt 10 enthalt eine Phenylalaninquelle a4 enthalt Hafer h Schalenfriichte/Nisse ] enthalt Senf
a5 enthalt Dinkel h1 enthalt Mandel k enthalt Sesam
T a6 enthalt Kamut h2 enthélt Haselnuss | enthélt Schwefeldioxid
HacHHALTIGE b enthalt Krebstiere h3 enthalt Walnuss m enthalt Lupine
¢ enthalt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere
d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss
Die gekennzeichnete Meniiauswahl orientiert sich an den DGE-Qualitatsstandards o Trs S 2 . :
@ fir die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder. i ek t- ikten konran m‘c,,ae : me e

9 BHG.BROICHCATERING GMBH, Béohlerstr. 1, 40667 Meerbusch (<] schule@broichcatering.com :j: www.broichcatering.com f_ 0211/60 20 3199
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Rohkost

Menu 1

Dessert

Mit &) gekocht.

Zertifiziert durch DE-OKO-039
Kontrollnummer: D-NW-039-4734-OBO
EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft

ZERTIFIZIERTE
NACHHALTIGE
FISCHEREI

M

Blumenkohl-Kartoffel-Auflauf

BIOLOGISC

CATERING FUR SCHULEN & KITAS

S

Speiseplan 22.09.2025 - 26.09.2025

Mo Di

Salat

leslaw j 1 )
Qoleslaivis, gty Joghurtdressing 3,¢, g,j, |

Hackballchen Vegan f
CousCous Bio a, a1
Gemiise (Kichererbse,
Paprika, Karotte) i
Joghurt-Schnittlauch-Dip g

Eier-Omelette 3, ¢, g
Salzkartoffeln |
Baked Beans

Bio-Tomatencremesuppe g

Bio g Baguette Bio a, a1

Penne Bio a, a1

8,a,a1,a3,i
Carbonara Sauce (Pute) Eierknopfle a, at,
2,3,4,a,al,g,i Salat o

ital. Hartkase 2, ¢, g oghurtdressing 3, c. g, |

Obst der Saison

Vanillejoghurt g

Die gekennzeichnete Menlauswahl orientiert sich an den DGE-Qualitatsstandards
fir die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder.

¢ enthalt Eier h4 enthalt Kaschunuss
d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss
Sp Ki bei ei
bei ei Prod konnen nicht
9 BHG.BROICHCATERING GMBH, Béhlerstr. 1, 40667 Meerbusch (.| schule@broichcatering.com :.1_\ www.broichcatering.com (. 0211 /60 20 3199

Ungarisches Gulasch (Rind)

Folgende deklarationspflichtige Zi

1 mit Farbstoff 6 geschwarzt

2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst

3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat

4 mit Geschmacksverstarker 9 mit SiBungsmittel
5 geschwefelt

Mi

Salat
Himbeerdressing |

Spirelli Bio a, a1
Lachs- Tomaten-
Sahnesauce d, g, i

Salat
Himbeerdressing |

T

Kase-Makkaroni Bio a, a1, g
Erbsengemuse Bio g

Gemusecurry mit

SJiRkartoffeln, Blumenkohl

und Kichererbsen g
Reis Bio

Obst der Saison

tzstoffe sind in unseren Speisen enthalten:

10 enthalt eine Phenylalaninquelle

Do

Gurkensalat Essig und Ol
3,j,1

Vegane Gemiuse Tortelloni
(Spinat, Karotte, Sellerie)
a,al,i
Tomatensauce i
ital. Hartkase 2,c, g
Gurkensalat Essig-Ol-
Dressing 3,j, |

Farfalle Bio a, a1
Bolognese Sauce (Rind) Bio
Reibekase Bio g

Kartoffel-Auflauf mit
Linsenbolognese 3, g, i
Gurkensalat Essig-Ol-
Dressing 3,j, 1

Obst der Saison

Fr

Knabbermohren

Hahnchengeschnetzefles
4,a,al,a3,qg,i
MohrengemUsgfg
Reis Bio

Spinatsayfe Bio g
Reibekafe Bio g

Kartoffefreibekuchen
ApJelmus 3

Schokomuffin 8, a, a1, ¢, f, g

Folgende deklarationspflichtige Allergene sind

a Glutenhaltiges Getriede e enthalt Erdnuss
a1l enthalt Weizen f enthalt Soja

a2 enthalt Roggen
a3 enthalt Gerste
a4 enthalt Hafer
a5 enthalt Dinkel
a6 enthalt Kamut
b enthélt Krebstiere

(beinhaltet Laktose)

h1 enthait Mandel
h2 enthalt Haselnuss
h3 enthalt Walnuss

g enthalt Milch und Milcherzeugnisse

h Schalenfriichte/Nisse

laut Rezeptur in Spei

P

h6 enthalt Paranuss
h7 enthalt Pistazie

i enthalt Sellerie

j enthalt Senf

k enthalt Sesam

| enthalt Schwefeldioxid
m enthalt Lupine

n enthalt Weichtiere

Zutaten sowie technologisch unvermeidbare
werden

h8 enthalt Macadamianuss
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Rohkost

Menu 1

Menu 2

Dessert

Mit VJ‘ gekocht.

Zertifiziert durch DE-OKO-039
Kontrollnummer: D-NW-039-4734-OBO
EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft
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CATERING FUR SCHULEN & KITAS m '

Speiseplan 29.09.2025 - 03.10.2025

Mo Di Mi Do Fr
Salat
Karotten-Apfel-Salat 3,1 b )
Joghurtdressing 3,c¢, g,j, |
Vegetarischer Hack-Penne- . .
. . Linsen-Gemdusecurry
Auflauf (Soja) mit Erbsen und . .
. (Karotten, Sellerie, Brokkoli) i
Lauch Bio a, a1, f, g Reis Bio
Karotten-Apfelsalat 3, |
Gemiuse-Ravioli Bio (Tomate, .
. ( . Brokkoli-Blumenkohl-
Karotte, Pastinake) a, a1, f, j B )
; . Rahmgemiuse Bio g
SPIELELES g Spéatzle Bio a, a1, ¢
Reibekase Bio g T
Burger Brotchen
2,3,a,al,f, k
Crunchy Chicken Burger )
Pgtty e 9 Kartoffeltaschen mit
Tomaten in Scheiben Frlf/lc_hhkasefulluntg g:!
Romana geschnitten ohrenragout g
Ketchup-Mayo-Sauce ¢, j
artoffelecken 3, 5,
Obst der Saison Schokopudding g
Folgende d pflichtige Zi ffe sind in Spei hal Folg pflichtige All sind laut Rezeptur in Spei
1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getriede e enthalt Erdnuss h6 enthalt Paranuss
2. m!t Koqsefvie_rungs§t0ﬁ 7 ngachst al enthalt Weizen f enthalt Soja h7 enthalt Pistazie
3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthélt Macadamianuss
4 mit Geschmacksverstarker 9 mit StiBungsmittel a3 enthalt Gerste (beinhaltet Laktose) i enthalt Sellerie
5 geschwefelt 10 enthélt eine Phenylalaninguelle a4 enthalt Hafer h Schalenfriichte/Niisse j enthalt Senf

a5 enthalt Dinkel
a6 enthalt Kamut
b enthélt Krebstiere

h1 enthalt Mandel
h2 enthélt Haselnuss
h3 enthalt Walnuss

k enthalt Sesam
| enthalt Schwefeldioxid
m enthalt Lupine

¢ enthélt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthélt Weichtiere
d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss
Die gekennzeichnete Meniiauswahl orientiert sich an den DGE-Qualitatsstandards > S e : ; 5
@ fir die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder. iniglngan bek sk kénnen nac:te ; .‘z‘“m"“f,“e,i‘f.:."e e L a
Q BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch (<] schule@broichcatering.com :\_ www.broichcatering.com \' 0211 /60 20 3199
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