Rohkost

Menu 1

Meni 2

Menu 3

'Klass
!ﬂ'ﬁ

Dessert

Mit 7 gekocht.

Zertifiziert durch DE-OKO-039
Kontrollnummer: D-NW-039-4734-OBO
EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft

ZERTIFIZIERTE

Die gekennzeichnete Mentauswahl orientiert sich an den DGE-Qualitatsstandards
fiir die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder.

CATERING FUR SCHULEN & KITAS' M "

Speiseplan 29.09.2025 - 03.10.2025

Mo Di Mi Do Fr

Salat Mohren-, Paprika-, Gurken- &
Kohlrabistifte

Honig-Vinaigrette 3, j, Tag d. deutschen Einheit

Penne Bio a, a1
Lachs-Dill-Sahnesauce
4,a,al,d,9,i
Salat
Honig-Vinaigrette 3, j, |

Geflugelfrikadelle
a,al,c,g,j
Kartoffelpuree g
Kohlrabi-Rahmgemiise g

Gnocchi Bio a, a1
Tomatensauce Bio
Reibekase Bio g

Kartoffel-Klrbis-Gratin Bio
3,9

Hasch Rind
aschee (Rind) a, at, a3 Vegetarische Frihlingsrolle

Spirelli Bio a, a1 . &l @, GLF
Reibekése g Reais Bio
Salat

SuR-S Di
Honig-Vinaigrette 3,j, 1 tls-oaurer Uip 2.3, 1

) BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch

Obst der Saison

Obst der Saison
Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in Spei hal Folgende dekl
1 mit Farbstoff 6 geschwarzt
2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst a1l enthalt Weizen
3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthélt Roggen
4 mit Geschmacksverstarker 9 mit SUBungsmittel a3 enthalt Gerste
5 geschwefelt 10 enthalt eine Phenylalaninquelle a4 enthalt Hafer

a5 enthalt Dinkel
a6 enthalt Kamut
b enthélt Krebstiere

pflichtige Allerg: sind laut Rezeptur in

a Glutenhaltiges Getriede e enthalt Erdnuss

f enthalt Soja

g enthalt Milch und Milcherzeugnisse
(beinhaltet Laktose)

h Schalenfriichte/Niisse

h1 enthait Mandel

h2 enthalt Haselnuss

h3 enthalt Walnuss

c enthalt Eier h4 enthalt Kaschunuss

d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss

Besonderer Spuren-Hinweis: Ki inati bei ei
ini bei ei Produk konnen nicht

(<] schule@broichcatering.com (1) www.broichcatering.com

f_0211/60 20 3199

P

h6 enthalt Paranuss

h7 enthalt Pistazie

h8 enthalt Macadamianuss
i enthalt Sellerie

j enthalt Senf

k enthalt Sesam

| enthalt Schwefeldioxid

m enthalt Lupine

n enthalt Weichtiere

Zutaten sowie technologisch unvermeidbare
werden


Mobile User


Mo

cremiger Farmer Salat

Rohkost (WeiRkraut, Karotte)
2,3,a,al,¢c,i,|
Vollkornspirelli Bio a, a1
Meni 1 Linsenbolognese 3, i
Reibekase g
cremiger Farmer Salat
2,3,a,al,¢c,i,l
Menu 2 Bio-Farfalle a, a
Bio-Kirbissahnesauce 3, g
100% o Reibekase Bio g
Schnitzel paniert (Geflligel)
¥ a,al, f,g,ij
Mend 3 Ketchup

Kartoffelecken 3, 5, |

cremiger Farmer Salat
2,3,a,al,c,i,l

Obst der Saison

Dessert

Mit 7 gekocht.

ZERTIFIZIERTE
NACHHALTIGE
FISCHEREI

Zertifiziert durch DE-OKO-039
Kontrolinummer: D-NW-039-4734-OBO
EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft

Die gekennzeichnete Mentauswahl orientiert sich an den DGE-Qualitatsstandards
fir die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder.

©

) BHG.BROICHCATERING GMBH, Béhlerstr. 1, 40667 Meerbusch

e

CATERING FUR SCHULEN & KITAS ot "

Speiseplan 06.10.2025 - 10.10.2025

Di Mi Do Fr
Salat Chinakohl-Mais-Salat Batilta Gurkensalat mit Essig und Ol
French-Dressing 3, j, | 3,¢,9,j! P Sl

Vegetarischer
Maultaschenauflauf
mit Tomatensauce und K3
a,al,c,g,i
Salat
nch-Dressing 3,j, |

Hahnchenbrustfilet natur
Reis Bio
Champignonsauce g
Gurkensalat Essig-Ol-
Dressing 3,j, 1

Winterliches Ratatouille
(Kohlrabi, Kurbis und
Pastinake) g
Reis Bio

Gebackenes Seelachsfilet a,
al,d
Salzkartoffeln |
Rahmspinat g

Kartoffelplree Bio 3, g
Moéhrenrahmgemuse Bio g
Mungobohnen Béllchen Bio

Schupfnudelpfanne mit

Wirsing und Méhren Bio
3,a,al,c,g

exikanischer Nudelauflauf
Veggie Bio a, a1, g, i, j

Brokkolicremesuppe Bio g
Baguette Bio a, a1

Wirstchengulasch (Geflligel)
in Tomatensauce a, i, |
Bio-Penne a, a1
Salat
French-Dressing 3, j, |

Spirelli Bio a, a1
Tomatensauce Bio
Reibekase Bio g
Chinakohl-Mais-Salat 3, c, g, j, |

Erbseneintopf i
Putenwdirstchen
Baguette Bio a, a1

Kaiserschmarrn a, a1, c, g
Vanillesauce g

Bananenquark mit Obst der Saison Obst der Saison Russischer Zupfkuchen
Schokosplitter 3,1, g a,al,c,g
Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in Spei Folgende dekl: pflichtige Allerg sind laut R in Spei h
1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getriede e enthalt Erdnuss h6 enthélt Paranuss
2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst al enthalt Weizen f enthalt Soja h7 enthélt Pistazie

3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat
4 mit Geschmacksverstarker 9 mit SUBungsmittel
5 geschwefelt 10 enthalt eine Phenylalaninquelle

h8 enthalt Macadamianuss
i enthalt Sellerie

j enthalt Senf

k enthalt Sesam

| enthalt Schwefeldioxid

m enthalt Lupine

a2 enthalt Roggen
a3 enthalt Gerste
a4 enthalt Hafer
a5 enthalt Dinkel
a6 enthalt Kamut
b enthélt Krebstiere

g enthalt Milch und Milcherzeugnisse
(beinhaltet Laktose)

h Schalenfriichte/Niisse

h1 enthait Mandel

h2 enthalt Haselnuss

h3 enthalt Walnuss

¢ enthélt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere

d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss

Besonderer Spuren-Hinweis: Ki bei ei Zutaten sowie technologisch unvermeidbare
\ ini bei ei Produkten konnen nicht werden

(<] schule@broichcatering.com ) www.broichcatering.com f_0211/60 20 3199


Mobile User


BIOLOGISC

CATERING FUR SCHULEN & KITAS

Speiseplan 13.10.2025 - 17.10.2025

Mo Di Mi Do Fr
Salat Gurkensalat mit Schmand g
Krautsalat 2, 3 . J ; Knabberpaprika Knabbergurken
Rohkost Himbeerdressing | und Dill 2,3,5,¢,9,i,j1 Rap, 9
il Nl ] it o . Farfalle Bio a, at Vegetarisches Schnitzel
- ollkorn-Nudelauflauf mit ili con Carne (Rind) 3 . o 1,i =
Menu 1 . . . (R Lachs- Tomaten-Sahnesauce shtiol Kartoffel-M&hren-Lasagne g
Gemuse (Brokkoli, Paprika) Saure Sahne g d g i Reis Bio Knabberaurken
mit Kasesauce a, a1, g Baguette Bio a, a1 Gurkensalat Schmand Dill  Kiirbis-Bananen-Currysauce 9
2,3,5,¢9,il g
Menu 2 . . Tortilla mit Kartoffeln und ne Bio Spirelli Bio a, at
Mohrencremesuppe Bio 3, ¢ . . . . .
Baguette Bio a a1 Paprika Bio c, g ne Bio g Brokkoli-Sahne-Sauce Bio g
0% Bo 9 ' Krauterquark Bio g Bio a, at Reibekase Bio g
) - . st (Gefliigel) . Gebackenes Seelachsfilet
Meni 3 Cevapcici fliigel) a, a1 138 i Hahnchengzes;hge;tzeltes 4,a, Al
- Remoulade 9, ¢, g, j
Klass Kartoffelecken 3, 5, | _ Blumenkohl-Gemiise g g, ]
Gurkensalat Schmand Dill i Salzkartoffeln |
ther o Spirelli Bio a, a1
[Lip 2,3,5,¢,0,i | Knabbergurken
Dessert Erdbeerjoghurt g Obst der Saison Obst der Saison Zitronenkuchen 8, a, a1, ¢
Mit V\y\] gekocht. Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in Spei hall Folgende deklarationspflichtige Al sind laut Rezeptur in Spei thalt
1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getriede e enthalt Erdnuss h6 enthalt Paranuss
r 1 2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst al enthalt Weizen f enthalt Soja h7 enthalt Pistazie
deriiied i LE KL ¢4 3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthélt Milch und Milcherzeugnisse .h8 enthilt Macadamianuss
Kontm_"nummer- D-NW4)3947344330 4 mit Geschmacksverstarker 9 mit StiBungsmittel a3 enthalt Gerste (beinhaltet Laktose) i enthalt Sellerie
EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft 5 geschwefelt 10 enthalt eine Phenylalaninquelle a4 enthalt Hafer h Schalenfriichte/Niisse j enthalt Senf
a5 enthalt Dinkel h1 enthalt Mandel k enthalt Sesam
e a6 enthalt Kamut h2 enthélt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid
NACHHALTIGE < b enthalt Krebstiere h3 enthalt Walnuss m enthalt Lupine
M ¢ enthalt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere
d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss
Die gekennzeichnete Meniiauswahl orientiert sich an den DGE-Qualitatsstandards = o 3 P fe 3 5 2
@ fir die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder. indadnaes Bk ok wr kbnnen m-c:te : zmam oY ey

9 BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch (<] schule@broichcatering.com :1_, www.broichcatering.com (. 0211/ 60 20 3199


Mobile User


Mo
Rohkost Karotten-Apfel-Salat 3, |
. Vegetarisches Gulasch

Menu 1 (Erbsenprotein)

Vollkornspirelli Bio a, a1

Karotten-Apfel-Salat 3, |
Menu 2 Linsencurry Bio 3, g, i

00 B Reis Bio

Menu 3

Dessert

Obstder Saison

¥ X 7R \'%

BIOLOGISCH.

CATERING FUR SCHULEN & KITAS M v'

Speiseplan 20.10.2025 - 24.10.2025

Di
Salat
Joghurtdressing 3, ¢, g, j, |

Penne Bio a, a1
Bolognese Sauce mit
Rinderhack 3, i

Reibekéﬁ
Sala

Joghurtdressing 3, ¢, g, j, |

Kartoffelsuppe Bio g

Mi Do

Knabbergurken Bio Knabbermohren

Seelachsfilet (natur) d
Ratatouille (Zucchini,
Aubergine, Paprika)

2,3,5,i,1

Eier-Omelette 3, ¢, g
Rahmspinat g
alzkartoffeln |

Mungobohnen Baichen Bio
Couscous Bio a, a1
Gemduse (Paprika, Karotte,
Tomate) Bio 3

abbergurken Bio Joghurt-Dip Bio g

Farfalle Bio a, a1

Vsl e e Carbonara Sauce (Pute)

Fr

Salat
Honig-Vinaigrette 3,j, |

Linsengemise 3, |
Spatzle a, a1, c
Salat
Honig-Vinaigrette 3, j, 1

Penne Bio a, a1
Spinatsauce Bio g
Reibekase Bio g

Gebackenes Seelachsfilet a,
al,d, g,j
Tomaten-Joghurt-Dip 3, g, i
Kartoffelecken 3, 5, |
Salat
Honig-Vinaigrette 3, j, |

Marmorkuchen 8, a, a1, ¢

Mit y gekocht.

Zertifiziert durch DE-OKO-039
Kontrollnummer: D-NW-039-4734-OBO
EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft

Die gekennzeichnete Mentauswahl orientiert sich an den DGE-Qualitatsstandards
firr die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder.

9 BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch

2,3,4,a,al,g,i
Tomaten s
° ag S Apfelmus 3 Ital. Hartkase 2, ¢, g
Knabbermohren
Mandarinenquark g Obst der Saison Obst der Saison
Folgende deklarationspflichtige Z ffe sind in Sp h Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut

1 mit Farbstoff
2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst

3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat

4 mit Geschmacksverstarker 9 mit SiBungsmittel

5 geschwefelt 10 enthalt eine Phenylalaninquelle

6 geschwarzt

(.| schule@broichcatering.com

Qnai. Sl

a Glutenhaltiges Getriede e enthalt Erdnuss

al enthalt Weizen
a2 enthalt Roggen
a3 enthalt Gerste
a4 enthalt Hafer
a5 enthalt Dinkel
a6 enthalt Kamut
b enthélt Krebstiere
c enthélt Eier

d enthalt Fisch

f enthalt Soja

g enthalt Milch und Milcherzeugnisse
(beinhaltet Laktose)

h Schalenfriichte/Niisse

h1 enthalt Mandel

h2 enthalt Haselnuss

h3 enthalt Walnuss

h4 enthalt Kaschunuss

hS enthalt Pekannuss

P!

bei ei

:}) www.broichcatering.com

konnen nicht

. 0211/60 20 3199

h6 enthalt Paranuss

h7 enthalt Pistazie

h8 enthalt Macadamianuss
i enthalt Sellerie

j enthalt Senf

k enthalt Sesam

| enthalt Schwefeldioxid

m enthalt Lupine

n enthalt Weichtiere

bei ei Zutaten sowie technologisch unvermeidbare
werden


Mobile User


CATERING FUR SCHULEN & KITAS M '

Speiseplan 27.10.2025 - 31.10.2025
Fr )\

Mo Di Mi Do
. E Salat Mohren-, Paprika-, Gurken- &
Rohkost Cremiger Karottensalat g Knabbergurken Knabbermohren French-Dressing 3,1 Kohlrabistifte

Bio-Vollkornpenne a, a1

Hackballchen Vegan f Farfalle Bio a, a1 Tortelloni Spinat und Ricotta

Hahnchencurry (Kokos,

Menu 1 Rahmsauce a, a1, a3, g F;agr;lia:??ucie Lachs- Tomaten - ARG, PR e ~ aalg
Kartoffelpliree g Ryei’bekés'gg Sahnesauce d, g, i 7Rei2 Bio EhEM Spinatsahnesauce g
Cremiger Karottensalat g Knabbergurken Knabberméhren Reibekase g
Meni 2 Veggie Geschnetzeltes Bio Farfalle Bio a, a1 Kurbiscremesuppe Bio 3, g
Blumenkohl-Kartoffel-Auflauf (Erbsenprotein) g Gemisebolognese mit Spirelli-Erbsen-Auflauf mit Baguette Bio a, a1
0L B Bio g Reis Bio Sonnenblumen-Hack Bio i, Krautersauce Bio a, a1, g
= Mohrengemiise Bio g Reibekase Bio g
Vegane Ge oni
. : . i . (Spinat, Karotte, Sellerie) - -
Meni 3 HaS;ZiiéRé?g) a’1a1’33 Hahnch(:n;rufstflilgt paniert Gnocchiauflauf mit Brokkoli _aali Wuri?]t(%t:)enr]lgélﬁzgzc(sef!lﬁgel)
Reibekéise o Erbsenrahmgemiise g Tz (€13 g el eIzl T Kasesauce g Spirelli Bio a1
Klass . g Kartoffelni Béchamelsauce 2, 3, a, at, ¢, g, | Reibekése g p &4
iker, Cremiger Karottensalat g artoffelpuree g Salat Krautsalat 2, 3

French-Dressing 3, j, |

Mini Berliner mit Fruchtfillung

Dessert Obst der Saison Stracciatella Joghurt 3,1, g Obst der Saison Obst der Saison o
Mit \\v» gekochl. Folgend ki i pflichtige Z toffe sind in Spei hall Folgende dekl; ionspflichtige Allerg sind laut Rezeptur in Spei
1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getriede e enthalt Erdnuss h6 enthalt Paranuss
" ; 2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst a1l enthalt Weizen f enthalt Soja h7 enthélt Pistazie
it ?)Eﬂf&gi N 3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss
) bl 4 mit Geschmacksverstarker 9 mit SiBungsmittel a3 enthalt Gerste (beinhaltet Laktose) i enthélt Sellerie
EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft 5 geschwefelt 10 enthalt eine Phenylalaninquelle a4 enthalt Hafer h Schalenfriichte/Nisse j enthalt Senf
a5 enthalt Dinkel h1 enthélt Mandel k enthalt Sesam
ST a6 enthalt Kamut h2 enthélt Haselnuss | enthélt Schwefeldioxid
[AcHRALTGE b enthalt Krebstiere h3 enthélt Walnuss m enthalt Lupine
C .\ ¢ enthalt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere
e d enthilt Fisch h5 enthélt Pekannuss
Die gekennzeichnete Meniiauswahl orientiert sich an den DGE-Qualitatsstandards e pras et 5 5 2
© fiir die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder. Desoncaer sP"r;:,-"“-i"m's‘ E Wiric nic,?f' ‘ i‘:fnat::,sdmen sachnologachiiniormerdiens

Q BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch (<] schule@broichcatering.com :\_ www.broichcatering.com (‘ 0211 /60 20 3199


Mobile User


