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Menu 1
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BIOLOGISC

CATERING FUR SCHULEN & KITAS/ 0t “

Speiseplan 02.02.2026 - 06.02.2026

Mo Di Mi Do Fr

Salat

LR e Gurkensalat Essig & Ol 3,j, 1 Knabberpaprika Knabbergurke

Krautsalat 2, 3

PG B e Veggie Schnitte a, a1, f

Chili con Carne (Rind) 3 achs-Tomaten-Sahnesauce eeis Bio T deae

Vollkorn-Nudelauflauf mit

Gemuse (Brokkoli, Paprika) Saure Sahne g a, a4, d, f,i . . Knabb
mit Kasesauce a, a1, a4, f, g Baguette Bio a, at Gurkensalat Essig-Ol- Kirbis-Bananen-Currysauce nabberg
Dressing 3, ], | 334,19
Bio-Tomatencremesuppe g Spire__lli Bio a, a1 Tortilla mit Kartoffeln und Gnocchi Bio a, a1 Geggisgl?l |321$?<:;)rﬁen,
Baguette Bio a, a Brokkoli-Kase-Sauce Bio g Paprika Bio c, g Tomatensauce Bio 7 te) Bio g ’
' Reibekase Bio g Krauterquark Bio g Reibekase Bio g eis Bio

Curry-Bratwurst (Geflligel) 1,

Cevapcici (Geflugel) a, a1 Spétzle a, at, ¢ Hahnchengeschnetzeltes 4,a,  Gehfckenes Seelachsfilet

. . 3,8,i )
al, a3, a4, f,
Tzaziki g Champignonrahm a, a4{f, g Kartoffelecken 3, 5, ;a3 a4, fi a atl, d
Reis Bio Salat Gurkensalat Essig-Ol; Blumenkohl-GemUse g Remoulade 9, ¢, g, |
autsalat 2, 3 Himbeerdressing | Dressing 3, Spirelli Bio a, a1 Salzkartoffeln |
Knabbergurken
Dessert Obst der Saison Erdbeerjoghurt g Obst der Saison Obst der Saison Schokomuffin 8, a, at, ¢, f, g
Mit \vy gekocht. Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in Spei halt Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur in Spei
1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getriede e enthalt Erdnuss h6 enthalt Paranuss
o p 2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst a1l enthalt Weizen f enthalt Soja h7 enthalt Pistazie
iemﬁzlllert durchA %E';OK—OO:;?Q SIOR0 3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss
ontrq nummer: D- W -47. 4 mit Geschmacksverstarker 9 mit SiBungsmittel a3 enthalt Gerste (beinhaltet Laktose) i enthalt Sellerie
EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft 5 geschwefelt 10 enthalt eine Phenylalaninquelle a4 enthalt Hafer h Schalenfriichte/Niisse j enthalt Senf
a5 enthalt Dinkel h1 enthélt Mandel k enthalt Sesam
sty a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid
NAcHHALTGE /~ b enthélt Krebstiere h3 enthalt Walnuss m enthalt Lupine
¢ enthélt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthélt Weichtiere
d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss
Die gekennzeichnete Mentauswahl orientiert sich an den DGE-Qualitatsstandards = s 5 R e = 3 g
@ fir die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder. A naas hek sl K; kénnen m-cl::e : zmm s

9 BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch (<] schule@broichcatering.com i) www.broichcatering.com (0 0211/ 60 20 3199


Mobile User


Rohkost

Menu 1

Dessert

Mit &) gekocht.

= Zertifiziert durch DE-OKO-039
Kontrollnummer: D-NW-039-4734-OBO
EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft

ZERTIFIZIERTE
NACHHALTIGE
FISCHEREI

Die gekennzeichnete Mentauswahl orientiert sich an den DGE-Qualitatsstandards
fiir die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder.

Hackballchen Geflugel

Rahmsauce a, a1, a3, a4, f

) BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch

CATERING FUR SCHULEN & KITAS' M '

Speiseplan 09.02.2026 - 13.02.2026

Mi Do
Salat
Honig-Vinaigrette 3, j,

Mo

Salat
Joghurtdressing 3, ¢, g, j, |

Penne Bio a, at
Bolognese Sauce mit

Rote-Bete-Salat i, j Knabbergurken

Gepackenes Seelachsfilet

a2l d Linsengemise 3,

Eier-Omelette 3, ¢, g

Salzkartoffeln | Rél?g;‘(zg;z ‘ Krauter-Dip g Spétzle a, a1, ¢
i Gemu is (Paprik
Rahmspinat a, a4, f, g Salat emdsereis (Paprika, Honig-Vinaigrettd3.} |

E
Joghurtdressing 3, ¢, g, ], | rbsen)

Gemiisegulasch (Karotten,
Brokkoli, Blumenkohl,
Tomate) Bio g

Linsencurry Bio 3, g,i
Reis Bio

Kartoffelsuppe Bio g
Baguette Bio a, a1

Bio a, a1
Carbonagh Sauce (Pute)

Uberbackene Cannelloni

geflllt mit Spinat & Ricotta in

Moéhrenbolognese-
Bechamelsauce

Polenta-Spinat-
uspertasche a, at, g,
Reis Bio

a,al,c,g,j

Fr

Gurkensalat mit Schmaghd
und Dill 2,3,5,c,g,i, ]

Vollkornspirelli Bio
Gerstenbolognese
Reibekase

Spinatsgluce Bio g
Reibelfase Bio g

Hahnchefigeschnetzeltes
4,afa1, a3, a4, f,i
itzle a, at, ¢

Reis Bio . - Salat Gurkengalat Schmand Dill
- rautersauce 3, a, a4, f 3,a,al,a4,c,f,g,i ala A F
Rote-Bete-Salat i, j o ,3,5,¢,09,i0
Knabbergurken HonigFVinaigrette 3, j, |
Birnenquark g erlinera, at, c Obst der Saison
Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in Spei hal Folgende dekl: pflichtige Allergene sind laut Rezeptur in Spei h
1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getriede e enthalt Erdnuss h6 enthélt Paranuss

2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst a1 enthalt Weizen f enthalt Soja

h7 enthalt Pistazie

3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthélt Roggen g enthélt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthlt Macadamianuss
4 mit Geschmacksverstarker 9 mit SiBungsmittel a3 enthlt Gerste (beinhaltet Laktose) i enthlt Sellerie
5 geschwefelt 10 enthalt eine Phenylalaninquelle a4 enthalt Hafer h Schalenfriichte/Niisse j enthalt Senf

a5 enthalt Dinkel h1 enthait Mandel k enthalt Sesam

a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid

b enthélt Krebstiere
c enthalt Eier

h3 enthalt Walnuss
h4 enthalt Kaschunuss

m enthalt Lupine
n enthalt Weichtiere

Zutaten sowie technologisch unvermeidbare

d enthélt Fisch h5 enthalt Pekannuss
Besonderer Spuren-Hinweis: Ki bei ei
ini bei ei Produkten konnen nicht

werden
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Mo
Rohkost ROSENMONTAG
Menu 1
Meni 2
0% Be

Dessert

Mit &) gekocht.

= Zertifiziert durch DE-OKO-039
Kontrollnummer: D-NW-039-4734-OBO
./ EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft

[}

Die gekennzeichnete Meniiauswahl orientiert sich an den DGE-Qualitatsstandards
fur die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder.

v BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch
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Mi Do Fr

Salat
Joghurtdressing 3, ¢, g,j, |

Di
Salat
French Dressing c, j

Mohre-, Paprika-, Gurken- &

Kohlrabistifte Gurkensalat Essig & Ol 3,

Bio-Vollkornpenne a,

Paprikasauce 3, a, a1, g a4, f, i Seelachsfilet (natur) d Hahnchencurry (Kokos, Hackballchen Veg
Reibekase Rahmspinat a, a4, f, g Ananas, Paprika) 4, a, a1, i Kartoffelptree
Salat Salzkartoffeln | Reis Bio

French Dresging c, j

Gemiise-Ravioli Bio (Tomate,
Karotte, Pastinake) a, a1, f,
Tomatensauce Bio
Reibekase Bio g

pirelli-Erbsen-Auflauf mit
Krautersauce Bio a, a1, g

Hahpfhenbrustfilet paniert
a,al, f,gij
Erbgenrahmgemise a, a4, f, g
Kartoffelplree g

Veggie Haschee
(Sonnenblume) 3, i, j
Reibekase g
Salat
Joghurtdressing 3, ¢, g,j, |

Gebackgnes Seelachsfilet
a,al, d
Cgktailsauce c, g, j
rtoffelecken 3, 5, |
Gjffrkensalat Essig-Ol-
Dressing 3,j, |

Kartoffelreibekuchen
Apfelmus 3

Heidelbeerquark g Obst der Saison Obst der Saison Vanillemuffin 8, a, a1, ¢, g

Folgende deklarationspflichtige Zu

1 mit Farbstoff

ffe sind in Spei thalt Fol

(4 )

de deklarationspflichtige Allerg
a Glutenhaltiges Getriede e enthalt Erdnuss

sind laut R tur in unseren Speisen enthalten:

h6 enthalt Paranuss

6 geschwarzt

2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst al enthalt Weizen f enthalt Soja h7 enthalt Pistazie

3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthlt Macadamianuss
4 mit Geschmacksverstarker 9 mit StiBungsmittel a3 enthalt Gerste (beinhaltet Laktose) i enthalt Sellerie

5 geschwefelt 10 enthdlt eine Phenylalaninquelle a4 enthalt Hafer h Schalenfriichte/Niisse j enthalt Senf

h1 enthalt Mandel
h2 enthalt Haselnuss
h3 enthalt Walnuss

k enthalt Sesam
| enthalt Schwefeldioxid
m enthalt Lupine

a5 enthalt Dinkel
a6 enthalt Kamut
b enthalt Krebstiere

¢ enthélt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere

d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss

B Sp is: K inati bei einzelnen Zutaten sowie technologisch unvermeidbare
Verunreini bei ei P konnen nicht werden

(.| schule@broichcatering.com () www.broichcatering.com f_0211/60 20 3199
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Mo
Rohkost Mais-Salat 3, |
Farfalle Bio a, a1
- Gemisebolognese mit
Menu 1 Sonnenblumen-Hack 3, i, j
@ Reibekase g
Maissalat 3,1
Menu 2

Mohrencremesuppe Bio 3, ¢

0B Baguette Bio a, a1

Hahnchenbrustfilet natur
Reis Bio

Paprikasauce 3, a, a1, a3, a4, f, i

vt o W

A 1§

BIOLOGISC

CATERING FUR SCHULEN & KITAS

Speiseplan 23.02. 2026 - 27.02.2026

Di Mi Do Fr
4 Mohre-, Paprika-, Gurken-
Knabbergurken Karotten-Apfel-Salat 3, | Knabberpaprika Kohlrabistifte
Penne Bio a, a1 Vollkornspirelli Bio a, a1
Kirbiscurry mit Kichererbsen Lachs-Dill-Sahnesauce Brokkoli-Sahne-Sauce Huhnerfrikassee mit Egfsen
a, a4, f, g 4,a,a1,a4,d,f,i a, a4, f, g 4,a,al, a4, f g,i
Kartoffeln | Salat Reibekase Bio g Reis Bio
Honig-Vinaigrette 3, j, | Knabberpaprika

Nudelauflauf mit Gemdise
(Brokkoli, Paprika) mit
Krautersauce (100% Bio)

Penne Bio a, a1
Tomatensauce Bio
Reibekase Bio g

Gnocchi-Zucchini-Auflauf mit
Gouda Bio a, a1, g

4,a,al, a3, a4, f,i
Spatzle a, a1, ¢

Rinderfrikadelle Bio a, a1, ¢
Krautersauce 3, a, a4, f
Reis Bio
Kaisergemuse (Brokkoli,

Kartoffelsuppe a, a4, f, g, i
Putenwirstchen

Maissalat 3, | Knabbergurken ;
9 Karotten, Blumenkohl) Baguette Bio a, a1
Dessert Schokopudding g Obst der Saison Zitronenkuchen 8, a, a1, ¢ Obst der Saison
Mit :/( gekocht. Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in Sp hal Folgende dek 1spflichtige Allergene sind laut Rezeptur in Spei thalt
1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getriede e enthélt Erdnuss h6 enthélt Paranuss
g A 2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst al enthalt Weizen f enthalt Soja h7 enthalt Pistazie
BiO G durch' DE-OKO-039 3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss
Kontrollnummer: D-NW-039-4734-OBO 4 mit Geschmacksverstarker 9 mit StiRungsmittel a3 enthalt Gerste (beinhaltet Laktose) i enthalt Sellerie
EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft 5 geschwefelt 10 enthalt eine Phenylalaninquelle a4 enthalt Hafer h Schalenfriichte/Niisse j enthélt Senf
a5 enthalt Dinkel h1 enthalt Mandel k enthalt Sesam
a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid
b enthalt Krebstiere h3 enthalt Walnuss m enthalt Lupine
¢ enthélt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthélt Weichtiere
d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss
Die gekennzeichnete Meniiauswahl orientiert sich an den DGE-Qualitatsstandards = & e o s 3 5 2
@ fir die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder. Irtinadn helok p konnen ,,ic:f : Z"mm gy ey
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