CATERING FUR SCHULEN & KITAS M

Speiseplan 02.03.2026 - 06.03.2026

Mo Di Mi Do R
Salat Mohre-, Paprika-, Gurken- & Salat
Rohkost (Sihisgighiars Joghurtdressing 3, ¢, g,j, | Kohlrabistifte CUELTES ] onig-Vinaigrette 3,j, 1
Menii 1 Gemdusecurry mit Eier-Omelette 3, ¢, g Hahkchenbrustfilet paniert

Spatzle-Erbsen-Auflauf mit

Krautersauce
3,a,al,a4,c,f,g

StRkartoffeln, Blumenkonhl
und Kichererbsen a, a4, f
Reis Bio

Seelachsfilet (natur) d
Tomatensauce i
Vollkornspirelli Bio a, a1

Krauterquark g
Salzkartoffeln |
Knabbergurken

Bio-Tomatencremesuppe
Baguette Bio a, a1

Kartoffel-Brokkoli-Gratin Bio g

Gnocchi-Auflauf mit Gemus
(Tomatensauce, Karotte,
Zucchini) Bio 3, a,at, g

Farfalle Bio a, a1 N
Gemisebolognese mit
Sonnenblumen-Hack Bio i,
Reibekase Bio g

ebackenes Seelachsfilet
a,al,d

Hackballchen Geflugel

a,al,cgj ; ) i "
,al,c,.g,j Cocktailsauce c, g, i Kgrtoffgltasghen mit Butter Ch.(;ken
Bratensauce a, a1, a3 Frischkasefullung g, i 4,a,al,a4,f,g,i
i’ Kartoffelecken 3, 5, 1 .. . ' R
Kartoffelplree g Salat Moéhrengemiise g Reis Bio
Krautsalat 2, .
oghurtdressing 3, ¢, g.i
Dessert Obst der Saison Vanillejoghurt g Obst der Saison Obst der Saison
Mit {_v’/',‘ gekocht. Folgend pflichtige Zusatzstoffe sind in Spei thalt Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur in unseren Speisen enthalten:
- 1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getreide e enthalt Erdnuss h6 enthalt Paranuss
O 0] 2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst a1 enthalt Weizen fenthalt Soja h7 enthalt Pistazie
= - 3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthilt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthélt Macadamianuss
ZERTIFZIERTE - : % == ; g J : % ;
NACHHALTIGE / . 4 mit Geschmacksverstarker9 mit StiBungsmittel a3 enthélt Gerste (beinhaltet Laktose) i enthalt Sellerie
MSC ( j { 5 geschwefelt 10 enthélt eine Phenylalaninquelle a4 enthalt Hafer h Schalenfriichte/Nisse j enthalt Senf
e orsioe\ E a5 enthélt Dinkel h1 enthalt Mandel k enthalt Sesam
a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid
b enthalt Krebstiere h3 enthalt Walnuss m enthalt Lupine
¢ enthalt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere
@ Hier geht's zu den Bio-Zutaten! d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss

Die gekennzeichnete Meniiauswahl orientiert sich an den DGE-Qualitatsstandards
fur die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder.

9 BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch [ schule@broichcatering.com

Besonderer Spuren-Hinweis: K bei Zutaten sowie technologisch unvermeidbare
Verunreinigungen bei einzelnen Produkten konnen nicht ausgeschlossen werden
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Mo
Rohkost Gurkensalast JElss,ig und Ol
. Crunchy Veggie Schnitzel
Menu 1

(Sojabasis) a, a1, f
Reis Bio
Paprika-Zucchini-Curry-
Sauce a, a4, f, g

Bio a,at, ¢, g

Lasagne al forno (Rind)
3,a,al,a4,f g,i
Gurkensalat Essig-Ol-
Dressing 3,j, 1

Dessert

Obst der Saison

Mit ‘ﬂ_v’/",‘ gekocht.

ZERTIFIZIERTE
NACHHALTIGE

FISCHEREl
MsC

A

Hier geht's zu den Bio-Zutaten!

Die gekennzeichnete Meniiauswahl orientiert sich an den DGE-Qualitatsstandards
fur die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder.

Q BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch

Spatzle-Auflauf mit Spinat

Speiseplan 09.03.2026 - 13.03.2026

Di
Salat
Honig-Vinaigrette 3, j, 1

Kartoffel-Auflauf mit

Linsenbolognese
3,a,a4,f,g,i

Mi

Karotten-Apfel-Salat 3, |

Vollkornspirelli Bio a, a1
Lachs-Dill-Sahnesauce
4,a,al1,a4,d,f,g,i
Blattspinat a, a4, f, g

Brokkolicremesuppe Bio g
Baguette Bio a, a1

Farfalle Bio a, at
Carbonara Sauce (Pute)

Kirbissahnesauce Bio
3,a,al, g

Blumenkohl-Kase-Taler

~

Spirelli-Kirbis-Auflauf mit

Do Fr

Mais-Salat 3,1 Knabbergurken

Geflllte Paprika (mit
magerem
Geflligelhackfleisch, bunten
Paprikawurfeln und Reis
gefillt) a, a1, c
Tomatensauce i
Reis Bio

AsNtische GemUise-Pfanne

sch (Karotten,
Kartoffelpuree Bio 3,¢ lumenkohl,

Moéhrenrahmgemiise Bio g

S

Spirelli Bio a, a1

2,3,4,a al,a4,f,g,i a,al, c, g k Tomatensauce i 1,a3
ital. Hartkase 2, ¢, g Tomatensauce i Reibekase g
Salat Reis Bio Maissalat 3, |
Honig-Vinaigrette 3, j, |
J 4 ; Kirsch-Streusel-Kuchen
Stracciatella Joghurt 3,1, g Obst der Saison Obst der Saison
8,a,al,c,g
Folgende deklarationspflichtige Zi ffe sind in Spei hal Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur in unseren Speisen enthalten:
1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getreide e enthalt Erdnuss h6 enthalt Paranuss
2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst a1l enthalt Weizen f enthalt Soja h7 enthélt Pistazie
3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss
4 mit Geschmacksverstéarker9 mit SUBungsmittel a3 enthalt Gerste (beinhaltet Laktose) i enthalt Sellerie
5 geschwefelt 10 enthélt eine Phenylalaninquelle a4 enthalt Hafer h Schalenfriichte/Nisse j enthalt Senf
a5 enthalt Dinkel h1 enthélt Mandel k enthalt Sesam
a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid
b enthalt Krebstiere h3 enthalt Walnuss m enthalt Lupine
¢ enthalt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere

[ schule@broichcatering.com @

www.broichcatering.com

d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss

R, 3 s

p! Hi is: Kri inati bei ei Zutaten sowie technologisch unvermeidbare
Verunreinigungen bei einzelnen Produkten konnen nicht ausgeschlossen werden
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Mo

cremiger Farmer Salat

Rohkost (WeiRkraut, Karotte)
23nanadscyiN|
Tortilla mit Kartoffeln und
Menu 1 Paprika c, g

Krauterquark g
cremiger Farmer Salat

(Weillkraut, Karotte)
2,3,a,al,c,i,l

Penne Bio a, at
Tomatensauce Bio
Reibekase Bio g

Geflligelgyros
Reis Bio
Tzaziki g

cremiger Farmer Salat

c,i, |

Dessert

Obst der Saison

Mit /‘ gekocht.

E-
r'
[=]

Hier geht’s zu den Bio-Zutaten!

Die gekennzeichnete Meniiauswahl orientiert sich an den DGE-Qualitatsstandards
fiir die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder.

Q BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch

(WeiRkraut, Karotte) 2, 3, a, a

CATERING FUR SCHULEN & KITAS w

Speiseplan 16.03.2026 - 20.03.2026

Di

Salat
Joghurtdressing 3, ¢, g, j, |

Mi Fr

Salat
Honig-Vinaigrette 3,j, 1

Do

Knabberpaprika Knabbergurken

Gebackenes Seelachsfilet

Winterliches Ratatouille Vkornspirelli Bio a, a1

(Kohlrabi, Kiirbis und a at, d Gerstdgbolognese 3, a, a3, Cluilih. 7 CEine (M) &
) Salzkartoffeln | _ £
Pastinake) a, a4, f, g . ital. Nartkase 2, ¢, g
S Erbsenrahmgemise
Reis Bio e Kn

Gemise-Ravioli

Kartoffelsuppe Bio g Linsencurry Bio 3, g, i Karotte, Pastina

Baguette Bio a, a1 Reis Bio Kasesauce B g
Reibeké&se Bio
i \ Hahnchenbrustfile\paniert
urry-Bratwurst (Gefligel) 1, Al Ri e . -
y .( gel) Spirelli Bio a, a1 a,al, f,g,ij Vegetarische Friihlings
oo Brokkoli-Sahne-Sauce Bio Paprikasauce a,al,c,g,i
Kartoffelecken 3, 5,1 Anne- 9 P _ iR
Salat Reibekase g 3,a a1, a3, a4, fi Reis Bio
hurtdressing 3. c. g, i, | Knabberpaprika Eierknépfle a, at, SiiR-Saurer Dip 2, 3, I
g3.cg.li Knabbergurken
Mandarinenquark g Obst der Saison Obst der Saison Vanillemuffin 8,a, a1, ¢, g
Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in Spei thalt Folgende dekl. pflichtige Allergene sind laut Rezeptur in unseren Speisen enthalten:
1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getreide e enthélt Erdnuss h6 enthélt Paranuss
2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst a1 enthalt Weizen f enthalt Soja h7 enthlt Pistazie
3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss
4 mit Geschmacksverstarker9 mit SiRungsmittel a3 enthalt Gerste (beinhaltet Laktose) i enthalt Sellerie
5 geschwefelt 10 enthalt eine Phenylalaninquelle a4 enthalt Hafer h Schalenfriichte/Nusse j enthalt Senf
a5 enthalt Dinkel h1 enthalt Mandel k enthalt Sesam
a6 enthalt Kamut h2 enthélt Haselnuss | enthélt Schwefeldioxid
b enthalt Krebstiere h3 enthalt Walnuss m enthalt Lupine

h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere

h5 enthalt Pekannuss

¢ enthalt Eier
d enthalt Fisch

Besonderer Spuren-Hinweis: K inati bei Zutaten sowie technologisch unvermeidbare
Verunreinigungen bei einzelnen Produkten kdnnen nicht ausgeschlossen werden

[ schule@broichcatering.com (" www.broichcatering.com

(_ 0211/6020 3199


Mobile User


BIOLOGISC

CATERING FUR SCHULEN & KITAS

Speiseplan 23.03.2026 - 27.03.2026

Mo Di Mi Do Fr
Rohkost Gurkensalat mit Schmand Salat KRAAbboraitkel, Salat S T
und Dill 2,3,5,¢,g,i,j1 Joghurtdressing 3, ¢, g, j, | 9 French Dressing c, j
.. ackballchen Vegan f
Menu 1 Eier-Omelette 3, ¢, g CousCous Bio a, af Lachs-Kartoffelauflauf Raviolini Spinat a, a1 utter Chicken
Salzkartoffeln | Gemuse (Kichererbse, a,a4,d,f,g Spinatsahnesauce a, a4, f, g a,al, a4, f g, i
Baked Beans Paprika, Karotte) Knabbergurken Reibekéase g Reis Bio
Paprikadip 3, ¢
. Farfalle Bio a, at o .
Blumenkohl Cremesuppe Bio Gemiisebolognese mit Kase-Makkaroni Bio a, a1, g Brokkoli-Blumenkohl- MexikaniscNe Nudelauflauf
el Sonnenblumen-Hack Bio i Erbsengemiise Bio g REUTE S 9 i
Bague ’ Spatzle Bio a, a1, ¢

Reibekase Bio g

Gebackenes Seelachsfilet

Geflugelfrikadelle 3, a, a1, ¢
a,al, d

Hahnchenbrustfilet natur Hahnchengeschnetzeltes

. is Bi : Bratensauce a, a1, a3 ii
Cocktailsauce c, g, o . Reis Bio 4,a,a1 83 a8 f, g, i S, Gnocchi in Toma¥ensauce
Kartoffelecken 3, 5,1 = "’l‘”:p'gtnj’nssuﬁg & ihe Méohrenrahmgemiise g i
Gurkensalat Schmand Dill STl e Salzkartoffeln | French Dressing ¢, i
3,5,0,9,1.11 = 9c)
Dessert : Bananenquark mit : . .
Obst der Saison q Obst der Saison Obst der Saison Zitronenkuchen 8, a, at, ¢
Schokosplitter 3,1, g
Mit ",\'7 gekocht. Folgende deklarationspflichtige Z ffe sind in Spei hal Folgende deklarationspflichtige Allerg; sind laut ptur in Spei halt
- 1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getreide e enthalt Erdnuss h6 enthalt Paranuss
E E 2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst a1l enthélt Weizen f enthalt Soja h7 enthélt Pistazie
TR s = 3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss
xf;g:::&g["‘ 3 2 4 mit Geschmacksverstarker9 mit SiBungsmittel a3 enthalt Gerste (beinhaltet Laktose) i enthalt Sellerie
A 5 geschwefelt 10 enthélt eine Phenylalaninquelle a4 enthalt Hafer h Schalenfriichte/Nisse j enthalt Senf
E a5 enthalt Dinkel h1 enthalt Mandel k enthilt Sesam
a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid
b enthalt Krebstiere h3 enthalt Walnuss m enthalt Lupine
¢ enthalt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere
Hier geht's zu den Bio-Zutaten! d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss
Die gekennzeichnete Meniiauswahl orientiert sich an den DGE-Qualitatsstandards = Y P et e A 5 5
fiir die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder. Verunreinigungen bei em,m‘g,oduk.en kdnnen nid‘b(e;usgescmoszsl::mm'e Teginobglsgr TamsRa s

Q BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch [ schule@broichcatering.com i) www.broichcatering.com {_0211/6020 3199
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BIOLOGISC

CATERING FUR SCHULEN & KITAS

Speiseplan 30.03.2026 - 03.04.2026

Mo Di Mi Do Fr
Rohkost : Salat
Mais-Salat 3,1 " .
Joghurtdressing 3, ¢, g, j, |
Vegetarischer
Menu 1 Maultaschenauflauf Linsen-Gemiisecurry
. utberbacken ngj'tK__ (Karotten, Sellerie, Brokkoli) |
omatensauce u_n ase Reis Bio
a,al,c,g,i
Maissalat 3, |
Menii 2 5 T
Zucchinicremesuppe Bio
a, a5, g Kartoffel-Brd
Baguette Bio a, a1
Kartoffelecken 3, 5, 1
Schokopudding g
Mit &) gekocht. Folgende deklarationspflichtige Z ffe sind in Spei hall Folgende deklar pflichtige Allergene sind laut ptur in Speisen enthalten:
4 - 1 mﬁt Farbs!off 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getreide e enthalt Erdnuss h6 enthalt Paranuss
E E 2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst a1l enthélt Weizen f enthalt Soja h7 enthélt Pistazie
rr—— s 3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthélt Macadamianuss
NACHHALTIGE / 3 . 4 mit Geschmacksverstarker9 mit SiRungsmittel a3 enthalt Gerste (beinhaltet Laktose) i enthélt Sellerie
e (N4 5 geschwefelt 10 enthélt eine Phenylalaninquelle a4 enthalt Hafer h Schalenfriichte/Nusse j enthalt Senf
worw mic.org/deN_ E ab enthalt Dinkel h1 enthalt Mandel k enthalt Sesam
a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid
b enthalt Krebstiere h3 enthalt Walnuss m enthélt Lupine
¢ enthalt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere
@ Hier geht’s zu den Bio-Zutaten! d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss
I?ie gekennzelchnete Meni.iaufwghl orientiert siqh an den'DQE-Qualitét“sstgndards = Gibtense S Al 2 isten soWleiachrolgisct trlemmeidbare
fur die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder. Verunreinigungen bei einzelnen Produkten kénnen nicht werden

Q BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch [ schule@broichcatering.com
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