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CATERING FUR SCHULEN & KITAS ﬁ

Speiseplan 30.03.2026 - 03.04.2026

Mo Di Mi

Y Salat Salat

Rohkost Mais-Salat 3, 1 Joghurtdressing 3, ¢, g, j, | Himbeerdressing |
i . VEQETiriSCh?;' . H&hnchenbrustfilet natur
Mendu 1 ?‘; agc Enau au Linsen-Gemiisecurry Kartoffelpiiree g
uberbacken mit (Karotten, Sellerie, Brokkoli) i Bratensauce a, 3
Tomatensauce und Kase Reis Bio Salat
a,al,c,gi
Maissalat 3, | ( ; ;

Menu 2

Zucchinicremesuppe Bio
a,a,g Karto
Baguette Bio a, a1

I-Brokkoli-Gratin Bjo g CM°% auf mit

Wirstchengulasch (Gefllgg

. ) Bio 3,i, j
in Tomatensauce a, R
: Spirelli Bio a, a1
Bio-Penne a 1,3,i . ..
. Reibekase g
Maissalat?3, | P, |
Salat

Himbeerdressing |

Obst der Saison Obst der Saison

Dessert

Schokopudding g

Fol de dek pflichtige Z ffe sind in Spei: thalts

Karotten

Gebackenes Seelachsfilet

a,al, d

Salzkartoffeln |

Erbsengemuse g

Spirelli Bio a, at

Brokkoli-Kase-Sauce Bio g
Reibekase Bio g

Eier-Omelette 3, ¢, g
Rahmspinat g
Salzkartoffeln |

Schoko-Kirsch-Kuchen 8, a,

al,c, g

Eal de dekl

1 mit Farbstoff
2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst

3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat

4 mit Geschmacksverstarker9 mit StiBungsmittel

5 geschwefelt 10 enthalt eine Phenylalaninquelle

Mit /‘ gekocht.

ZERTIFIZIERTE
NACHHALTIGE .
FISCHEREl  /

MsC -

www.mic.org/de\

©

Die gekennzeichnete Menliauswahl orientiert sich an den DGE-Qualitatsstandards
fur die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder.

6 geschwarzt

Q BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch

pflichtige Allerg

a Glutenhaltiges Getreide e enthalt Erdnuss

a1l enthalt Weizen
a2 enthalt Roggen
a3 enthalt Gerste
a4 enthalt Hafer

ab enthalt Dinkel
a6 enthalt Kamut

b enthalt Krebstiere
¢ enthalt Eier

d enthalt Fisch

Besonderer Spuren-Hinweis: K
\ ini bei ei

f enthalt Soja

sind laut R

Fr

KARFREITAG

in unseren Speisen enthalten:

h6 enthalt Paranuss
h7 enthalt Pistazie

g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss

(beinhaltet Laktose)

h Schalenfriichte/NUsse

h1 enthalt Mandel

h2 enthalt Haselnuss
h3 enthalt Walnuss

h4 enthalt Kaschunuss
h5 enthalt Pekannuss

[ schule@broichcatering.com (', www.broichcatering.com

konnen nicht

(_ 0211/60 20 3199

i enthalt Sellerie

j enthalt Senf

k enthalt Sesam

| enthalt Schwefeldioxid
m enthalt Lupine

n enthalt Weichtiere

Zutaten sowie technologisch unvermeidbare
rden


Mobile User


Rohkost

Menu 1

Mo
OSTERMONTAG

i~

BIOLOGISC

CATERING FUR SCHULEN & KITAS w

Speiseplan 06.04.2026 - 10.04.2026

Di Mi Do Fr
, Salat Salat
ColSl S sT| Honig-Vinaigrette 3, j, | K eI K Honig-Vinaigrette 3, j, |
Ll R Farfalle Bio a, a1 : : ; : i
Vollkornspirelli Bio a, a1 X ' Veggie Schnitzel (Soja) a,a1,i  Hahnchengeschnetzeltes
Linsenbolognese 3, i Lachs-?lg-gflr;niesauce Reis Bio 4,a,a1,a3,i
Reibekase g =i Paprika-Zucchini-Curry- Blumenkohl-Gemise g
Cole Slaw 3, ¢, g,j, | Salat Donnerstag Sauce g Kartoffeln |

Honig-Vinaigrette 3, j, |

Bulgur Bio a, a1
Kase-Makkaroni Bio a, a1, g Gemiise (Paprika, Karotte,
Erbsengemuse Bio g Tomate) Bio 3
Joghurt-Dip Bio g

Brokkolicremesuppe Bio g
Baguette Eﬂff at

Gebackenes Seelachsfilet
a,al, d,g,j
Tomaten-Joghurt-Dip 3, g, i

Cevapcici (Gefliigel) a, a1 ‘ Farfalle Bio a, at

N4 aal, g, i
gl Kartoffelecken 3, 5, |
Reibekase g
Salat
Knabbergurken . .
Honig-Vinaigrette 3, j, |
Dessert Obst der Saison Obst der Saison Schokomuffin 8, a, a1, ¢, f, g
Mit /x gekocht. Folgende dekl. pflichtige Z ffe sind in Spei thalt Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur in unseren Speisen enthalten:
1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getreide e enthalt Erdnuss h6 enthalt Paranuss
2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst a1 enthalt Weizen f enthalt Soja h7 enthalt Pistazie
——Tr 3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse  h8 enthilt Macadamianuss
ﬁ‘{:ﬁ:};‘;g?’“f ' 4 mit Geschmacksverstarker9 mit StiBungsmittel a3 enthalt Gerste (beinhaltet Laktose) i enthalt Sellerie
A & 5 geschwefelt 10 enthélt eine Phenylalaninquelle a4 enthalt Hafer h Schalenfriichte/Nusse j enthélt Senf
wwwamcorgeN a5 enthalt Dinkel h1 enthalt Mandel k enthalt Sesam
a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid
b enthalt Krebstiere h3 enthalt Walnuss m enthalt Lupine
¢ enthalt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere
@ d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss
Die gekennzeichnete Meniiauswahl orientiert sich an den DGE-Qualitatsstandards A L e . : :
fir die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder. o Serea Hwels Ko ainaionen bl Zilownn sowie tachriokgiecd Inveminkbals
o BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch [ schule@broichcatering.com www.broichcatering.com (0211 16020 3199
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Mo
Rohkost Cremiger Karottensalat g
Menu 1 Hackballchen Vegan f

Salzkartoffeln |
Erbsengemise g
Bratensauce a, at, a3

Brokkoli-Blumenkohl-
Rahmgemuse Bio g
Spatzle Bio a, a1, ¢

Curry-Bratwurst (Gefligel
1,3,8,i

Kartoffelecken 3, 5, |

arottensalat cremig g

)

Obst der Saison

Dessert

BIOLOGISC

CATERING FUR SCHULEN & KITAS w

Speiseplan 13.04.2026 - 17.04.2026

Di
Salat
Joghurtdressing 3, ¢, g,j, |

Mi

Do

Salat
French Dressing c, j

Fr

Gurkensalat mit Schmanpd

Tomatensalat 3 i
und Dill 2,3,5, ¢, g,i, ]

Vollkorn-Nudelaufl

Butter Chicken 4, a, a1, g, i Gemiise (Brokkol,

Basmatireis Bio

Farfa ENEY]
Gemisebolognese mit
Sonnenblumen-Hack Bio i,
Reibekase Bio g

MinestfoneBio i

. Tomategfsauce Bio
Baguefte Bio a, a1

Reibekase Bio g

Gnocchi a, a1, ¢, |
Paprikasauce Bio g

fligelgyros

P¢gnne Bio a, a1 S
e Reis Bio

Barlfluchsauce g, h, h1

. . Reibekase Bio g Tzaziki
Reibekase 9
9 Salat GurkEnsalat Schmand Dill
omatensalat 3 ; ) L
Frenchdressing c, j 2,3,5,¢,9 0|

Mit ‘ﬂj’/',' gekocht.

ZERTIFIZIERTE
NACHHALTIGE
FISCHEREI

M

Die gekennzeichnete Meniiauswahl orientiert sich an den DGE-Qualitatsstandards
fur die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder.

Q BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch

Buttegmilch Zitrone Limette 4 z .
. Obst der Saison Obst der Saison Ziffonenkuchen 8, a, a1, ¢, g
Pudding g
Folgende dekl. pflichtige Zusatzstoffe sind in Spei hal Folgend pflichtige Allergene sind laut Rezeptur in Spei thalt
1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getreide e enthélt Erdnuss h6 enthélt Paranuss
2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst a1 enthalt Weizen f enthélt Soja h7 enthélt Pistazie
3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss
4 mit Geschmacksverstarker9 mit StiRungsmittel a3 enthélt Gerste (beinhaltet Laktose) i enthélt Sellerie
5 geschwefelt 10 enthélt eine Phenylalaninquelle a4 enthalt Hafer h Schalenfriichte/NUsse j enthalt Senf
ab enthalt Dinkel h1 enthalt Mandel k enthalt Sesam
a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid

h3 enthalt Walnuss
h4 enthalt Kaschunuss
h5 enthalt Pekannuss

b enthalt Krebstiere
¢ enthalt Eier
d enthalt Fisch

m enthalt Lupine
n enthalt Weichtiere

Sp Hinweis: K o) bei i
konnen nicht

Zutaten sowie technologisch unvermeidbare
\lossen werden

[ schule@broichcatering.com (0211 160 20 3199
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CATERING FUR SCHULEN & KITAS w

Speiseplan 20.04.2026 - 24.04.2026

Mo Di Mi Do Fr
Chinakohl-Mais-Salat Salat - Gurkensalat Essig und Ol
Rohkost 5 = Monb e T T Knabberpaprika 30l Knabbergurken
Spirelli Bio a, a1
Menu 1 . Bolognese Sauce mit Farfalle Bio a, a1 Kartoffel-Auflauf mit
s L Rinderhack 3, i Brokkoli-Lachs-Sahne-Sauce Linsenbolognese 3, g, i
Salzkartoffeln | Reibeki " lat Essia. Ol
Rahmspinat g eibekase g dg Gurkensa gt ssig-Ol-
Salat Reibekése g Dressing 3, j, |

Joghurtdressing 3, ¢, g, j, |

Gemise-Ravioli Bio (Tomate
Karotte, Pastinake) a, a1, f, j
Tomatensauce Bio
gibekase Bio

Penne Bio a, a1
Spinatsauce Bio g
Reibekase Bio g

Bio-Gemusepaella 3 Kartoffelsuppe Bio g
Sauerrahm-Dip Bio g Baguette Bio a, a1

Gnocchiauflauf mit Brokkoli

. ) i ; Hahnchghbrustfilet paniert
und Gefliigel Lyoner in S..Efim#slec‘glry it won  Cefligelfrikadelle 3,2, a1, ¢ Teriyaki-Hahnchen mit R L, a1, 1, .1,
Bechamelsauce u adoK.er:\, L:)men 0 Kartoffelpiiree g Brokkoli 1, a, a1, a3, f Reis Bio
23.aalc9 unarichererbsen Wirsinggemiise g, j Reis Bio Papfikasauce 3,a, a1, a3, i
Chinakohl-Mais-Salat Reis Bio Knabbergurken
3,¢,9j |
Dessert Obst der Saison Butterkeks Pudding a, a1, g Obst der Saison Obst der Saison rmorkuchen 8, a, a1, c, g

Mit §) gekocht. Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in Spei hal Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur in Spei
§ 1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getreide e enthalt Erdnuss h6 enthalt Paranuss
2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst a1 enthalt Weizen f enthélt Soja h7 enthalt Pistazie
3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss
4 mit Geschmacksverstarker9 mit StiRungsmittel a3 enthélt Gerste (beinhaltet Laktose) i enthélt Sellerie
5 geschwefelt 10 enthélt eine Phenylalaninquelle a4 enthalt Hafer h Schalenfriichte/NUsse j enthalt Senf
ab enthalt Dinkel h1 enthalt Mandel k enthalt Sesam
a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid
b enthalt Krebstiere h3 enthalt Walnuss m enthalt Lupine
v v ¢ enthalt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere
Hier geht's zu den Bio-Zutaten! d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss
Die gekennzeichnete Meniiauswahl orientiert sich an den DGE-Qualitatsstandards = g A S e e i i n
fiir die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder. \ TRkinaan bal AiPalian B konnen nidf;e' wi‘f‘fzm'e Tegpnok gisgr i vamidbal

Q BHG.BROICHCATERING GMBH, Béhlerstr. 1, 40667 Meerbusch [ schule@broichcatering.com (i www.broichcatering.com {_0211/60 20 3199

T
$


Mobile User


BIOLOGISC

CATERING FUR SCHULEN & KITAS w

Speiseplan 27.04.2026 - 01.05.2026

Mo Di Mi Do Fr
Salat Mohre-, Paprika-, Gurken- & 3
Rohkost Karotten-Apfel-Salat 3, | Joghurtdressing's, ¢ gp Kohlrabistifte Knabberpaprika TAG DER ARBEIT
Meni 1 Hackballchen Gefllgel
enu a,al,c g, j Tortilla mit Kartoffeln und Seelachsfilet (natur) d Allgduer Kasespatzle
Rahmsauce a, a1, a3 Paprika Bio ¢, g Tomatensauce i a al, c,g
Reis Bio Krauterquark Bio g Vollkornspirelli Bio a, a1 Erbsengemuse g
Karotten-Apfelsalat 3, |
Menii 2 Vegetarische
Bio-Tomatencremesupne Gnocchi-Auflauf mit Gemiise Sonnenblumenkern Haschee
Kartoffel-Brokkoli-Gratin Bio g Baquette Bio 1pp g (Tomatensauce, Karotte, Bio 3,i,j
9 @3 Kohlrabi) Bio 3, a, a1, g Spirelli Bio a, a1

Reis Bio
Hahnchenbruststreifen in
Zitronenrahmsauce 4, a, at, i
Salat
Joghurtdressing 3, ¢, g,j, |

Vegetarische Fruhlingsrolle
a,al,c,gi
Reis Bio
SuR-Saurer Dip 2,3, |

Vanillesauce g

Bananenquark mit

aiserschmarrn a, a1, ¢, g

R

Bratwurst (Gefliigel) 3, g, i
Salzkartoffeln |
Kohlrabi in
rauterrahmsauce 3

: . Apfel-Streuselkuchen
Dessert Obst der Saison Schokosplitter 3, 1. g Obst der Saison g i
Mit §) gekocht. Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in Spei hall Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur in Spei

% 1 mit Farbstoff 6 geschwarzt

2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst

3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat

4 mit Geschmacksverstarker9 mit StiBungsmittel

5 geschwefelt 10 enthalt eine Phenylalaninquelle

ZERTIFIZIERTE 7=
NACHHALTIGE
FISCHERE]

Die gekennzeichnete Menliauswahl orientiert sich an den DGE-Qualitatsstandards
fiir die Schulverpflegung und fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder.

Q BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch

[ schule@broichcatering.com (i www.broichcatering.com

a Glutenhaltiges Getreide e enthalt Erdnuss h6 enthalt Paranuss

a1 enthalt Weizen f enthalt Soja h7 enthalt Pistazie

a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss
a3 enthalt Gerste (beinhaltet Laktose) i enthalt Sellerie

a4 enthalt Hafer h Schalenfriichte/Nusse j enthalt Senf

a5 enthalt Dinkel h1 enthalt Mandel k enthalt Sesam

a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid

h3 enthalt Walnuss
h4 enthalt Kaschunuss
h5 enthalt Pekannuss

b enthalt Krebstiere
¢ enthélt Eier
d enthalt Fisch

m enthalt Lupine
n enthalt Weichtiere

bei ei Zutaten sowie technologisch unvermeidbare

is: K
Verunreini bei eil Py konnen nicht lossen werden

{_0211/60 20 3199
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