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Hier geht's zur DGE!

Mo

Krautsalat 2, 3

Vollkornspirelli Bio a, a1
Linsenbolognese 3, i
Krautsalat 2, 3

Kartoffelsuppe Bio g
Baguette Bio a, a1

Hahnchen Kebab
Reis Bio
Krautsalat 2, 3
Tzaziki g

Obst der Saison

Hier geht’s zu den Bio-Zutaten!

° BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch

BIOLOGISC

CATERING FUR SCHULEN & KITAS M

Speiseplan 31.08.2026 - 04.09.2026

Di Mi
Salat

R=EELIREPIE French-Dressing c, j

Gemuse (Paprika, Karotte,
Kichererbse) 3
Mini Frikadellen Gefligel

a,al,c,g,j
Bulgur Bio a, a1

Gebackenes Seelachsfilet a,
al, d
Kartoffeln 5, |
Zucchinigemuse mit
Tomatensauce 3, i

Gemise-Ravioli Bio (Tomate,
Karotte, Pastinake) a, a1, f,
Spinatsauce Bio g

Linsencurry Bio 3, g, i
Reis Bio

Vegetarische Fruhlingsrolle Spirelli Bio a, at
a,al, c, g, i Brokkoli-Sahne-Sauce g
Reis Bio Salat

SiR-Saurer Dip 1,2, a, a1, f French-Dressing c, j

Do Fr

Chinakohl-Mais-Salat 3, ¢, g,j, | Knabbergurken

Uberbackene Cannelloni
gefullt mit Spinat & Ricotta in
Mo&hrenbolognese-
Bechamelsauce 3, a, a1, ¢, f, g, i
Chinakohl-Mais-Salat 3, ¢, g, j, |

Bio-Gemisepaella 3
Joghurt-Dip Bio g

Hahnch@hbrustfilet paniert

Bratwurst (Gefliigel) 3, g, i

Tomaten-Curry-Sauce 1, 3, i ;;IS]: é’igj
. Kartoffelgcken 3,5, matensauce i
Chinakohl-Mais-Salat 3, ¢, g, j, | abbergurken

Erdbeerjoghurt g Obst der Saison Obst der Saison Zitronenkuchen 8, a, at, ¢
Folgende dekl pflichtige Zusatzstoffe sind in Spei thalt Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur in unseren Speisen enthalten:
1 m!t Farbslof! 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getreide e enthalt Erdnuss h6 enthalt Paranuss
2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst a1 enthélt Weizen f enthalt Soja h7 enthélt Pistazie
3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss
4 mit Geschmacksverstarker 9 mit StiRungsmittel :12 entgé:t 36;318 ngigfﬁ"e%aﬁ“’?ﬁ) i enﬂgéi‘ gell?rie
5 geschwefelt a1t oi i enthalt Hafer alenfriichte/Niisse j enthélt Sen
4 Seiiteng e s a5 enthlt Dinkel h1 enthélt Mandel Kk enthélt Sesam
a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid
b enthalt Krebstiere h3 enthalt Wainuss m enthalt Lupine
¢ enthalt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere
TR aa) d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss
Mit ) gekocht.
B Sp inweis: inati bei ei Zutaten sowie technologisch unvermeidbare
\ ini bei einzel Prod konnen nicht werden

[ schule@broichcatering.com

f‘—fT www.broichcatering.com

. 0211/60 20 31 99
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Hier geht's zur DGE!

Mo

Karotten-Apfel-Salat 3, i

Eier-Omelette 3, ¢, g
Salzkartoffeln 5, |
Baked Beans

Blumenkohl Cremesuppe Bio

a,al, g
Baguette Bio a, a1

a,al,d
Salzkartoffeln 5, |
Brokkoli-Gemtise g

Obst der Saison

° BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch

Gebackenes Seelachsfilet

BIOLOGISCHS

CATERING FUR SCHULEN & KITAS M

Speiseplan 07.09.2026 - 11.09.2026

Di Mi Do
Salat
Joghurtdressing 3, ¢, g, j, |

Gurkensalat mit Schmand

und Dill 2,3,5,¢,g,1,j, | Knabbergurken

Vegetarisc
Maultaschen

Vollkornspirelli Bio a, a1
Lachs-Dill-Sahnesauce
a,al,d, g,i
Gurkensalat Schmand Dill
2,3,5.¢4,ijl

Hackballchen Vegan f
Couscous Bio a, a1
Gemise (Kichererbse,
Paprika, Karotte)

a, al, S
Knabbejf@urken

Spaghetti Bio a, a1
Gemisebolognese mit
Sonnenblumen-Hack Bio i,

Kase-Makkaroni Bio a, a1,

.. . Use Bio
Erbsengemuse Bio g g

Hahnch fil
ahnchenbrustiilet natur Hahnchengeschnetzeltes

ch Rels Bio a,al, a3, g, i Br@fensauce a, at, a3
amplgggwtsauce 9 Modhrengemiise g Reis Bio
Salzkartoffeln 5, |
Joghurtdressing 3, ¢, g nabbergurken
Bananenq_uark L Obst der Saison Obst der Saison
Schokosplitter 3,1, g
Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in Spei thalt Folgende dekl

Fr

Knabbermohren

Gnocchi-Aylfauf mit Erbsen
und Kasegauce Bio a, a1, g

Tortell@hi Spinat und Ricotta

a,al, g
inatsahnesauce g

pfel-Streuselkuchen
8,a,al,c, g

pflichtige Allergene sind laut Rezeptur in unseren Speisen enthalten:

1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getreide e enthalt Erdnuss h6 enthélt Paranuss

2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst a1 enthélt Weizen f enthélt Soja h7 enthélt Pistazie

3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss

4 mit Geschmacksverstarker 9 mit StiRungsmittel a3 enthalt Gerste (bginhalte%aktose) i enthalt gellerie

5 geschwefelt it oi i a4 enthalt Hafer h Schalenfriichte/NUsse j enthélt Senf

4 Seitiiong Don o use a5 enthilt Dinkel h1 enthalt Mandel k enthélt Sesam
a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid
b enthalt Krebstiere h3 enthalt Walinuss m enthalt Lupine
¢ enthalt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere
TR aYa) d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss
Mit ) gekocht.
B Sp i bei ei Zutaten sowie technologisch unvermeidbare
bei ei Prodi konnen nicht werden

[ schule@broichcatering.com @ www.broichcatering.com

. 0211/60 20 3199
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CATERING FUR SCHULEN & KITAS w

Speiseplan 14.09.2026 - 18.09.2026

Mo Di Mi Do Fr
Rohkost Mais-Salat 3, | St Knabberméhren Knabbergurken Gurkensalast J_EISSi nd Ol

Joghurtdressing 3,¢, g, j, |

Gebackenes Seelachsfilet a

Menu 1 Erbsenglntopfi Kirbiscurry mit Kichererbse at,d Vollkornspirelli Bio a, at (Kohlrabi, sUrs rtoffel und
Putenwirstchen 9 Kartoffeln 5, Kirbissahnesauce 3, g, i
Baguette Bio a, af Kartoffeln 5, 1 Schwarzwurzelrahmgemiise el

9

Rigatoni Bio a, a1
Gerstenpolognesg Bio a,a3  Gnocchi-Zucchini-Auflauf mit
Reibekase Bio g Gouda Bio a, a1, g

Spirelli Bio a, a1 Moéhrencremesuppe Bio 3, g
Brokkoli-Sahne-Sauce Bio Baguette Bio a, a1

Hahnchenbrustfilet natur Hacjpalichen Gefligel

Meni 3 Falafel a, a1, i GemlUsefrikadelle Wirstchengulasch (Geflugel) a,al,cg,j
. Kartoffelecken 3, 5, | . : . R
Couscous Bio a, af Pabrikadio 3 3,8,a al,cg,i in Tomatensauce a, i, | msauce a, a1, a3, g
w Joghurt-Dip g P Salatp '9 Tomatensauce i Bio- Hérnchen a, a1 Reis Bio
£\ Maissalat 3, | . _ Reis Bio Knabbergurken rkensalat Essig-Ol-
; Joghurtdressing 3, ¢, g,j, | i '
Klassiker Dressing 3,j, 1
Dessert Obst der Saison Beeren-Buttermilchdessert g Obst der Saison Obst der Saison Schok%-kjlgct\-g(uchen
Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in Spei thalts Folgende dekl; pflichtige Allergene sind laut Rezeptur in Spei: hal
1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getreide e enthalt Erdnuss h6 enthalt Paranuss
2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst a1 enthalt Weizen f enthélt Soja h7 enthélt Pistazie
3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss
4 mit Geschmacksverstarker 9 mit StiRungsmittel gi en:n_af}: Seerte ngg!a'ltetfrhalgttom)" i en::@:: gell?n‘e
Theg i 5 geschwefelt A1t e i enthalt Hafer alenfriichte/Nisse j enthalt Sen
23 g G Sitee e use a5 enthalt Dinkel h1 enthalt Mandel k enthalt Sesam
a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid
b enthalt Krebstiere h3 enthalt Wainuss m enthalt Lupine
./ c enthalt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere
H!II “II Mit € gekocht d enthiilt Fisch h5 enthalt Pekannuss
\
DGEprifte Qualitat DGEprifte Quaiitat \./ ”
Buondsnr Spurﬂn-Hmwols Kreuzkonlammat‘onen bei einzelnen Zutaten sowie technologisch unvermeidbare
Ver bei konnen nicht werden
Hier geht's zur DGE!

9 BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch || schule@broichcatering.com @ www.broichcatering.com . 0211/60 20 31 99
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Hier geht's zur DGE!

BIOLOGISC

CATERING FUR SCHULEN & KITAS W

Speiseplan 21.09.2026 - 25.09.2026

Mo Di Mi

Salat

Krautsalat 2, 3 French-Dressing c, j

Knabbergurken

Spaghetti Bio a, a1

Veggie Schnitzel (Sojabasis) Lachs- Tomaten -

Vollkornspirelli Bio a, a1

Linsenbolognese 3, i TEE 2 Sahnesauce d, g, i
Kl g e Paprika-Zucchini-Curry- Salat
Sauce g

French-Dressing c, j

Bulgur Bio a, a1
Gemise (Paprika, Karotte,
Tomate) Bio 3
Joghurt-Dip Bio g

Allgauer Kasespatzle Bio :
al,c,g

Cevapcici (Gefluigel) a, a1, ¢, j Spaghetti Bio a, a1

Mexikanische Nudelauflauf
Veggie Bio a, at, g, i,

Kartoffelreibekuchen a, a1, a4,

Do Fr

Salat
Joghurtdressing 3, ¢, g,j, |

Coleslaw 3, ¢, g,j, |

Gemiusecurry mit
SuRkartoffeln, Blumenkohl
und Kichererbsen g
Reis Bio

Brokkolicremesuppe Bio g
Baguette Bio a, a1

Gebackenes Seelachsfilet a,
al,d
Kartoffelecken 3, 5, |
Krauter-Dip g
Salat
Joghurtdressing 3, ¢, g, j, |

o- Hornchen a, at
Tomatensauce i
Reibekase g

Obst der Saison Schokomuffin 8, a, a1, ¢, f, g

Reis Bio Carbonara Sauce (Pute) 2, 3, .
Tzaziki g a,al, g,i
P Apfelmus 3
Krautsalat 2, 3 Knabbergurken P
Obst der Saison Mango Joghurt g Obst der Saison
Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in Spei thalt
1 mit Farbstoff 6 geschwarzt
2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst
3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat

4 mit Geschmacksverstarker 9 mit StiRBungsmittel
5 geschwefelt 10 enthalt eine Phenylalaninquelle

Mit ) gekocht.

o BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch

[ schule@broichcatering.com

www.broichcatering.com

Folg klarationspflichtige Allergene sind laut R in Spei hal

P

a Glutenhaltiges Getreide e enthalt Erdnuss h6 enthalt Paranuss

a1 enthalt Weizen f enthalt Soja h7 enthalt Pistazie

a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss
a3 enthalt Gerste (beinhaltet Laktose) i enthalt Sellerie

a4 enthalt Hafer h Schalenfriichte/Nisse j enthalt Senf

ab enthalt Dinkel h1 enthalt Mandel k enthalt Sesam

a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid

b enthalt Krebstiere h3 enthalt Walnuss m enthalt Lupine

h4 enthalt Kaschunuss
h5 enthalt Pekannuss

c enthalt Eier
d enthalt Fisch

n enthalt Weichtiere

Besonderer Spuron-Hlnwols Kreuzkonlammat‘onen bei einzelnen Zutaten sowie technologisch unvermeidbare
Ver bei konnen nicht werden

. 0211/60 20 31 99
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BIOLOGISC

CATERING FUR SCHULEN & KITAS M

Speiseplan 28.09.2026 - 02.10.2026

Mo Di Mi Do Fr
Salat
Krautsalat 2, 3 - A Knabbergurken
Joghurtdressing 3,¢, g, j, |
Gebackenes Seelachsfilet a,
Tortelloni Spinat und Ricotta Hackbéllchen Vegan f at, d
a,al, g Salzkartoffeln 5, | Cocktailsauce c, g, j
Spinatsahnesauce g Erbsenrahmgemiise g Salzkartoffeln 5, |
Knabbergurken
Gemlisegulasch (Karotten . . .
9 ( ’ Brokkoli-Blumenkohl- Turkische Linsensuppe
Brokkoli, Blumenkohl, .. . o o )
) Rahmgemiise Bio g (100% Bio) 3, i
Tomate) Bio g o X
. Reis Bio Baguette Bio a, a1
Reis Bio
Curry-Bratwurst (Gefliigel) 1 Haschee (Rind) a, a1, a3
3,8,i Spirelli Bio a, a1 Bio- HOrnchen a, a1
Kartoffelecken 3, 5, | Salat Brokkoli-Sahne-Sauce Bio g
Krautsalat 2, 3 Joghurtdressing 3, ¢, g, ], |
Obst der Saison eerjoghurt g Obst der Saison
Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in Spei thalt Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur in Spei hal
1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getreide e enthalt Erdnuss h6 enthalt Paranuss
2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst a1l enthélt Weizen f enthalt Soja h7 enthélt Pistazie
3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss
4 mit Geschmacksverstarker 9 mit StiRungsmittel :3 9"‘25:! ﬁe;ste ngigrallletﬁtaﬁom) i 5“‘25:1 gell?n‘e
5 geschwefelt alt el i enthalt Hafer alenfriichte/Nusse j enthélt Sent
St (Uentheeing Fhenydaninusie a5 enthalt Dinkel h1 enthalt Mandel k enthalt Sesam
a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid
b enthalt Krebstiere h3 enthalt Wainuss m enthalt Lupine
c enthalt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere
d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss

Mit ) gekocht.

9 BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch | schule@broichcatering.com

Besonderer Spuren-Hinweis:
Verunreinigungen bei einzelnen Prod

bei einze Zutaten sowie technologisch unvermeidbare
konnen nicht 1 werden

T‘ET www.broichcatering.com . 0211 /60 20 31 99
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