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DGEprifte Qualitét DGEpriifte Qualitat

Hier geht’s zur DGE!

Mo

Krautsalat 2, 3

Tortelloni Spinat und Ricotta
a,al, g
Spinatsahnesauce g

Gemisegulasch (Karotten,
Brokkoli, Blumenkohl,
Tomate) Bio g
Reis Bio

Curry-Bratwurst (Geflugel) 1,
3,8,i
Kartoffelecken 3, 5, |
Krautsalat 2, 3

Obst der Saison

9 BHG.BROICHCATERING GMBH,

CATERING FUR SCHULEN & KITAS M

Speiseplan 28.09.2026 - 02.10.2026

Di
Salat
Joghurtdressing 3, ¢, g, j, |

Hackballchen Vegan f
Salzkartoffeln 5, |
Erbsenrahmgemise g

Brokkoli-Blumenkohl-
Rahmgemise Bio g
Reis Bio

Haschee (Rind) a, a1, a3
Spirelli Bio a, a1
Salat
Joghurtdressing 3,c, g, j, |

Erdbeerjoghurt g Obst der Saison Obst der Saison chokomuffin g, a, a1, ¢, f, g
Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in Spei h Folgende dekl pflichtige Allergene sind laut Rezeptur in unseren Speisen enthalten:
1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getreide e enthalt Erdnuss h6 enthalt Paranuss
2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst a1 enthalt Weizen f enthalt Soja h7 enthilt Pistazie
3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss
4 mit Geschmacksverstarker 9 mit StRungsmittel :i en::.af:: Se;ste gbgmalltetﬁlﬁalt(\ttom)n i en:ﬂ;:: gell?rie
5 geschwefelt Al e f enthélt Hafer alenfriichte/NUsse j enthalt Sen!
" S onieee EOS T g rusie a5 enthalt Dinkel h1 enthalt Mandel Kk enthalt Sesam
a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid
b enthalt Krebstiere h3 enthalt Walnuss m enthalt Lupine
¢ enthalt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere
4 C d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss
Mit L) gekocht.
B Sp inati bei ei Zutaten sowie technologisch unvermeidbare
bei ei F konnen nicht ausgeschlossen werden

Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch

[ schule@broichcatering.com

Mi
Knabbergurken

Gebackenes Seelachsfilet
a,al, d
Cocktailsauce c, g, j
Salzkartoffeln 5, |
Knabbergurken

Turkische Linsensuppe
(100% Bio) 3,i
Baguette Bio a, a1

Bio- Hornchen a, a1
Brokkoli-Sahne-Sauce Bio g

Do

Knabberpaprika

Butter Chicken a, a1, g, i

Reis Bio

Spaghetti Bio a, a1
Gemisebolognese mit
Sonnenblumen-Hack Bio i, j

Kartoffeltaschen mit
Frischkaseflllung g, i
Kaisergemtise (Brokkoli,
Karotten, Blumenkohl)

C‘fr www.broichcatering.com

Gemuse (Brok

Fr

Vollkorn-Nude

#nchenbrustfilet natur
hmsauce a, a1, a3, g
Reis Bio
urkensalat Essig-Ol-
Dressing 3,j, |

L 0211/60 20 3199


Mobile User


@
n

Rohkost

Menu 1

Menu 2

MenU 3

W

Klassiker

Dessert

DGEpriifte Qualitt B DGEprilfte Qualitat

Hier geht's zur DGE!

Speiseplan 05.10.2026 - 09.10.2026

Mo Di Mi

Salat

Mais-Salat 3,1 Joghurtdressing 3, ¢, g, ], |

Knabbergurken

Geflligelragout mit

Tomatensauce
Reis Bio

Knabb

Eier-Omelette 3, ¢, g
Salzkartoffeln 5, |
Rahmspinat g

Lachs-Kartoffelauflauf d, g
Salat
Joghurtdressing 3, ¢, g,j, |

Falafel Bio a, a1
Couscous Bio a, a1
Gemiise (Paprika, Karotte,
Tomate) Bio 3
Joghurt-Dip Bio g

Ratatouille Bio
Reis Bio

Kartoffelpliree Bio 3, g
Méhrenrahmgemise Bio g

Gnocchiauflauf mit Brokkoli

Spaghetti Bio a, a1 Teriyaki-Hahnchen mit

Do Fr

Krautsalat 2, 3 Knabberpaprika

Uberbackene Cannelloni
Spinat-Ricotta-Fullun
vegetarischer Bolog

(Soja) und Bechamel
a,al, f,g,i

Vollkornspirelli Bio a, a1

Klrbissahnesauce 3, g, i
ce 3,

Rigatoni Bio a, a1
Spinatsauce Bio g

Hahnchen Kebab

es Seelachsfilet

e ErEilggEl Lymier i Tomatensauce i Brokkoli 1, a, a1, a3, f REI a2l d
Bechamelsauce 2, 3, a, at, c, g, | Reibokise eis’ B o Krautsalat 2, 3 Izkartoffeln 5,1
Maissalat 3,1 g Tzaziki g Rahmspinat g
. Bananenquark mit 4 . ;
Obst der Saison q Obst der Saison Obst der Saison Zitronenkuchen 8, a, a1, ¢
Schokosplitter 3,1, g

Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in Spei Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur in unseren Speisen enthalten:

1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getreide e enthalt Erdnuss h6 enthalt Paranuss

2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst a1 enthélt Weizen f enthélt Soja h7 enthélt Pistazie

3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthéalt Macadamianuss

4 mit Geschmacksverstarker 9 mit StiRungsmittel :3 entaﬁ:l Se;Ste I(wbgmalltatfrtahtoiﬁ) i entl;é:t gell?rie

5 geschwefelt a1t o i enthélt Hafer alenfriichte/Niisse j enthélt Sen

4 bl il b i U e a5 enthalt Dinkel h1 enthalt Mandel Kk enthalt Sesam
a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid
b enthalt Krebstiere h3 enthalt Walnuss m enthalt Lupine
¢ enthalt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere
T eV d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss
Mit ) gekocht.
B Sp inati bei ei Zutaten sowie technologisch unvermeidbare
bei ei Produkten konnen nicht ausgeschlossen werden

9 BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch | schule@broichcatering.com

\”ﬁ"l' www.broichcatering.com

L 0211/60 20 31 99
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CATERING FUR SCHULEN & KITAS

Speiseplan 12.10.2026 - 16.10.2026

Mo Di Mi
] e Salat 3 ) L
Rohkost Gurkensalat Essig & Ol 3,j, | Joghirtdressing 2 ol Chinakohl-Mais-Salat 3, c, g, j, |
Menii 1 Kartoffel-Auflauf mit ebacken:s;fielachsfilet

Linsenbolognese 3, g, i
Gurkensalat Essig-Ol-
Dressing 3, |

Spatzle-Erbsen-Auflauf

& Vollkornreis Bio
Krautersauce 3, a, at,c, g

ZucchinigemuUse mit
Tomatensauce

Gemiise-Ravioli Bio (Tomate,
Karotte, Pastinake) a, a1, f, j
Tomatensauce Bio
Reibekase Bio g

Gnocchi-Auflauf mit GemUse
(Tomatensauce, Karotte,
Zucchini) Bio 3,2, a1, g

Bio-Tomatencremesuppe g
Baguette Bio a, a1

Cevapcici (Geflugel) a, a1

Hahnchenbrustfilet panie Vegetarische Fruhlingsrolle

Rahmwirsinggemdise a, a1, g

Do

Knabbermohren

qahnchenbrustfilet natur
Kartoffelpuree g

Linseneintopf Bio 3, i
Baguette Bio a, a1

oli-Sahne-Sauce Bio g

urstchengulasch (Geflugel)

Menu 3 Tzaziki g © . . : _
Reis Bio a,al,f,gi] aalcgi Kaiserschmarrn a, a1, c, g in Tomatensauce a, i, |
w Gurkensalat Essig-C Reis Bio Reis Bio Vanillesauce g Bio- Hérnchen a, af
A\ Dressin 9 Paprikasauce 3, a, a1, a SuR-Saurer Dip 1,2, a, at, f Knabbergurken
- | |
Klassiker <
Dessert Obst der Saison Beeren-Buttermilchdessert g Obst der Saison Obst der Saison Apfel-Streuselkuchen a, a1, ¢
Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in Spei Folgend: larationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur in unseren Speisen enthalten:
1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getreide e enthalt Erdnuss h6 enthalt Paranuss
2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst a1l enthalt Weizen f enthélt Soja h7 enthélt Pistazie
3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthélt Macadamianuss
4 mit Geschmacksverstarker 9 mit Siungsmittel :3 ent:é:t Se;ste gbgig:malltetfrtahttom) i entgélt gell?rie
a2 ey 5 geschwefelt 21 i i enthalt Hafer alenfriichte/Niisse j enthalt Sen
.23 e Heritpeone e d e husle a5 enthilt Dinkel h1 enthélt Mandel k enthélt Sesam
a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid
b enthalt Krebstiere h3 enthalt Walnuss m enthalt Lupine
&, I @ £ I @ ¢ enthalt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere
U!l III M It C’? g ekOCht. d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss
DGEprilfte Qualitét DGEprifte Qualitat N
B Sp inati bei ei Zutaten sowie technologisch unvermeidbare
bei ei Produkten konnen nicht ausgeschlossen werden

Hier geht's zur DGE!

o BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch | schule@broichcatering.com

() www.broichcatering.com

L 0211/60 20 31 99
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DGEprifte Qualitat H DGEprifte Qualitat

Hier geht's zur DGE!

Mo

Mais-Salat 3,1

Makkaroni-Hackfleisch
Auflauf (Rind) a, a1, g, i
Maissalat 3,1

° BHG.BROICHCATERING GMBH, Béhlerstr. 1, 40667 Meerbusch

CATERING FUR SCHULEN & KITAS M

Speiseplan 19.10.2026 - 23.10.2026

Di Mi
Salat

Gurkensalat Essig & Ol 3,j,1 Honig-Vinaigrette 3. j, |

Vollkornspirelli Bio a, a1

Tomatensauce i Reis Bio
gﬂdﬁése g Lachs-Dill-Ragout a, at, d, g, i
Gurk®ealat Essig-Ol- Erbsengemiise g
Dressing 3,j, |

Brokkolicremesuppe Bio
Baguette Bjo a, a1

eltaschen mit
kasefillung g, i

Do

Salat
Joghurtdressing 3, ¢, g,j, |

Turkische Linsensuppe
Fladenbrot 1/6 a, a1, k

Spaghetti Bio a, a1
Gemisebolognese mit
Sonpenblumen-Hack Bio i,

Hahnchenbrustfilet natur
Kohlrabi-Rahmgemise g

Fr

Knabbergurken

Knopfle a, a1, ¢
Champignonrahm g
Krautsalat 2, 3

Gemlisegulasch (Karotten,
Brokkoli, Blumenkohl,
Tomate) Bio g
Bulgur Bio a, a1

Bratwurst (Geflugel) 3, g, i
Bratensauce a, a1, a3
Salzkartoffeln 5, |

hrengemise g Reis Bio "
ossing 3, | Blumenkohl-Gemise g
Schokopudding g Obst der Saison Obst der Saison Marmorkuchen 8, a, a1, ¢
Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in Spei hal Folgende dekl ionspflichtige Allergene sind laut Rezeptur in Spei:
1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getreide e enthalt Erdnuss h6 enthélt Paranuss
2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst a1 enthalt Weizen f enthélt Soja h7 enthalt Pistazie
3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss

4 mit Geschmacksverstarker 9 mit StiRungsmittel
5 geschwefelt 10 enthalt eine Phenylalaninquelle

Mit ) gekocht.

|| schule@broichcatering.com

Verur bei

() www.broichcatering.com

a3 enthalt Gerste (beinhaltet Laktose) i enthélt Sellerie

a4 enthalt Hafer h Schalenfriichte/Nusse j enthalt Senf

ab enthalt Dinkel h1 enthalt Mandel k enthalt Sesam

a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthalt Schwefeldioxid

m enthalt Lupine
n enthalt Weichtiere

b enthalt Krebstiere h3 enthalt Walnuss
¢ enthalt Eier h4 enthalt Kaschunuss
d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss

Besonderer Spuren-Hinweis: Kreuzkontaminationen bei einzelnen Zutaten sowie technologisch unvermeidbare

konnen nicht

. 0211/60 20 31 99
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Hier geht’s zur DGE!
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Speiseplan 26.10.2026 - 30.10.2026;3‘&:

Mo Di

Salat
Joghurtdressing 3, ¢, g, j, |

Mi
Salat
French-Dressing c, j

Do

Krautsalat 2, 3 Knabbergurken

Winterliches Ratatouille

(Kohlra abis und
PaXgake) g

Reis Bio

Gebackenes Seelachsfilet
a,al, d
Salzkartoffeln 5, |
Erbsenrahmgemdiise g

Asiatische Gemise-Pfanne
2,a,al, f

Mie Nudeln a, a1, ¢ Knabbergurken

Bio- Hornchen a, a1
Paprika-Tomaten-

Sahnesauce 9 3,9

a,al,f,g,ij

Eierknopfle a, a1, ¢

Gerstenbolognese 3, a, a3, i
Vollkornspirelli Bio a,

Kartoffel-Klrbis-Gratin Bio

m®auce 3, a,al, as, g, i

Fr

Knabberpaprika

Chili con Carne (Rind) 3

al Baguette a, a1

Klrbiscremesuppe Bio 3, g
Baguette Bio a, a1

hnchenbrustfilet paniert

Spatzle-Auflauf mit Spinat

a,al,c,g

Beliner mit Mehrfruchtfullun

Stracciatella Joghurt 3,1, g Obst der Saison Obst der Saison AR &

Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in Spei thalts Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur in Sp enthalten:

1 mit Farbstoff 6 geschwarzt a Glutenhaltiges Getreide e enthalt Erdnuss h6 enthalt Paranuss

2 mit Konservierungsstoff 7 gewachst a1 enthalt Weizen f enthélt Soja h7 enthélt Pistazie

3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Milch und Milcherzeugnisse h8 enthalt Macadamianuss

4 mit Geschmacksverstarker 9 mit SiRungsmittel 23 entgg:t ge;ste ;\bgmrﬁemmlsa) } entgg:l gell?n'e

5 geschwefelt 216 of enthalt Hafer alenfriichte/Nusse enthélt Sen

¥ A9 TN FIyIgenTauele a5 enthalt Dinkel h1 enthalt Mandel k enthalt Sesam
a6 enthalt Kamut h2 enthalt Haselnuss | enthélt Schwefeldioxid
b enthalt Krebstiere h3 enthélt Walnuss m enthalt Lupine
¢ enthalt Eier h4 enthalt Kaschunuss n enthalt Weichtiere
Tl ave d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss
Mit \¥/) gekocht.
B Spur i i bei ei Zutaten sowie technologisch unvermeidbare
bei ei konnen nicht werden
Q BHG.BROICHCATERING GMBH, Bohlerstr. 1, 40667 Meerbusch ' schule@broichcatering.com : www.broichcatering.com . 0211/60 20 3199
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